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 دمهمق
چوب فردی دارد که چارمند منحصربههای نظامهر رشته دانشگاهی موضوعات خاص، استانداردها و فعالیت

آن  یهاحلراهآموختگان آن رشته به بررسی مسائل و و دانش ، دانشجویانمندانآن رشته را تشکیل داده است. علاقه

های دانشگاهی در عین پیچیدگی، دائماً در حال تغییر است. تغییرات پیاپی و سریع در پردازند. دامنه فعالیت رشتهمی

شده  ایرشتهینبهای های دانشگاهی و ایجاد تخصصرشته تعیین قلمروعلوم باعث ایجاد یک وضعیت نامتعادل برای 

اند، هایی همراه بودهرشد خود که اغلب با جهش یبپرفرازونشهای دانشگاهی در فرآیند (. رشته2011است )اوزدمیر، 

عمیق و درک اند که تبیین این تغییرات موجب شناخت های مختلفی را به وجود آوردهمفروضات، مفاهیم و نظریه

 (.2014، 2و چن 1گردد )هالینگرصحیح از یک رشته دانشگاهی می

ترین مسائلی رویه منابع آبی و غذایی، یکی از مهمجامعه به غذا و رشد جمعیت و کاهش بی روزافزوننیاز 

اده بهینه از مردان، اندیشمندان و محققان را به خود جلب نموده است. در این راستا، لزوم استفاست که توجه دولت

رویه محصولات های مطلوب فرآوری، نگهداری و جلوگیری از ضایعات بیروش یریکارگبهمنابع غذایی موجود و 

مواردی  ازجملهحفظ و بهبود کیفیت محصولات و ...،  منظوربهبندی مناسب کشاورزی، تأمین منابع جدید غذایی، بسته

، غذایی وه بر این، رشد و توسعه جوامع و پیشرفت علوم و صنایععلا پوشیده نیست. کسیچهاست که اهمیت آن بر 

های غذایی که نیاز به تنوع محصولات و فرآورده یاگونهبههای نوین غذایی شده است، سبب پیدایش عادات و سبک

مت گردد. بدین سبب رابطه مستقیم رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی با سلااحساس می یروزافزونجدید به شکل 

مردم و توجه خاص دولت و مردم به کمیت و کیفیت غذایی جامعه و ایجاد کارخانجات صنایع غذایی توانمند، همگی 

یک  عنوانبهدلایل مبرهنی برای نشان دادن اهمیت این رشته تحصیلی هستند. رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی نیز 

تولید و کنترل با مدیریت  3یک زمینه مطالعاتی عنوانبهاست و  کاربردی مطرح و گراواقع تخصصی، علمی، رشته

های گیری، نظارت و استانداردسازی فرآوردههای دولتی تصمیممواد غذایی، ارگان فرآوریهای در کارخانه کیفیت

، هدف از ایجاد و گسترش رشته یطورکلبههای آموزشی و تحقیقاتی کشاورزی در ارتباط است. خوراکی و سازمان

هایی مانند نگهداری محصولات باشد که بتوانند در زمینهو مهندسی صنایع غذایی، تربیت نیروهای متخصصی می علوم

خطوط تولید در  سازیینهبهکشاورزی، اجرای عملیات تبدیل مواد غذایی، کنترل کیفیت، کمک به طراحی و 

مختلف  یهافرآوردهنی واحدهای تولید های صنایع غذایی فعالیت نمایند و هدایت، نظارت و مسئولیت فکارخانه

-صنایع غذایی پس از پایان تحصیلات، بسته به تواناییمهندسی التحصیلان رشته علوم و فارغ .غذایی را به عهده بگیرند

                                                           
1- Hallinger 

2 - Chen 

3- Field of study 
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-آزمایشگاه فنی ولیتئهای متفاوتی نظیر مدیریت تولید کارخانجات، مسولیتئتوانند مسهای فردی و علمی خود، می

محصولات جدید، افزایش و فرمولاسیون تحقیقاتی برای بهبود کیفیت تولیدات غذایی، ساخت و ی نظارتی ها

های دیگر را فعالیتبسیاری از ارائه مشاوره علمی به واحدهای تولیدی و  یبندبستهتولید، کاهش ضایعات،  یوربهره

های ملی، با کاهش ضایعات سرمایه بر عهده گیرند. بدیهی است که نقش متخصصان این رشته در جلوگیری از اتلاف

های غذایی مطلوب و مورد تأیید استانداردهای جهانی و ارزآوری از طریق به فرآورده هاآنکشاورزی از طریق تبدیل 

 اهمیت بسیار زیادی دارد.صادرات این محصولات 

 تاریخچه رشته -1-1

 دنیا در رشته تاریخچه 1-1-1

زندگی مبتنی  به نشینیکوچ از هاانسان که شد شروع از زمانی غذایی دموا علم تاریخ برخی از محققان، نظر به

، زراعت و نگهداری مواد یپروردام باغبانی، مانند هاییایجاد شیوه به سبک زندگی این. روی آورند بر کشاورزی

افزایش  برای 1آپرت نیکولاس توسط شدهانجاماختراع  شک، که تا سالیان متمادی ادامه داشت. بدون غذایی گردید

به شمار  غذایی و مهندسی مواد موعل در عطفی نقطه 1810در سال با استفاده از فرآیند حرارتی غذایی  ماندگاری مواد

و  شهرنشینی شدن، رشد توان به پدیده صنعتیمشخص می طوربهتاریخ ایجاد رشته علم مواد غذایی را اما ؛ رودمی

 تحقیقات مراکز اولین هادانشگاه ،متحدهیالاتا امریکا نسبت داد. در متحدهیالاتادر  یژهوبهافزایش سریع جمعیت 

 یکی 1860های لویی پاستور در سال در اروپا نیز یافته .کردند پیدا بیشتری اهمیت 1860 دهه در بودند که کشاورزی

 و باکتریولوژی غاز علمنقطه آ عنوانبهتوان از آن می موجود در فساد مواد غذایی را پاسخ داد و هایچالش از

های واکنش بر دما تأثیر مانند ریاضیات مانند فیزیک، شیمی و پایه علوم مشارکت .مواد غذایی یاد نمود میکروبیولوژی

قرار گرفته بود؛  موردبحث( 1889) 2جرم که توسط آرنیوس و گرما های انتقالمدل زیستی و هایموجود در سیستم

در سال  3لیند فون توسط مکانیکی هایکنندهخنک یتوسعه و اختراع داشت. یتوجهابلقدر پیشرفت علوم غذایی اثر 

 اگرچهکرد.  ریزیپایه را مدرن منجمد غذایی مواد 1930در سال  4آن بیردزای بر اساسانجام شد که  1896

 5لئوسک فون حقیقاتاما ت بود، شده شناخته هاقرن برای غذایی مواد فرآیندی سنتی برای حفظ عنوانبه کردنخشک

 انجماد و سازیسرد دهی،فرآیند حرارت ها، سهسال گذشت مهندسی بیان نمود. بعد از صورتبهاین فرآیند را ( 1943)

                                                           
1- Nicholas Appert 

2- Arrhenius 

3  - von Linde 

4- Birdseye 

5- von Loesecke 



 ول: کلیاتافصل 

4 
 

)هلدمن و  هستند غذایی مواد مهندسی های تحقیقاتیپروژه در مهم فرآیندهای همچنان کردنخشک و غذایی مواد

 .(2011لوند، 

-آزمایشگاه یپیشرفته خدمات و تحقیق هایایستگاه غذایی، رشته علوم و صنایع توسعه مهم دلایل از دیگر یکی

 دوم، جهانی جنگ زمان از یژهوبه و اول جهانی جنگ از بعد .است بوده های آمریکاایالتدر  1USDAایمنطقه های

تولید  به امر منجر این. گرفت مواد غذایی( انجام کارخانجات) صنعتی هایآزمایشگاه در زیادی توسعه و تحقیقات

های مواد غذایی تکنولوژیست موسسهتأسیس (. 2010جدید شد )فلوروس و همکاران،  غذایی یهامکمل غذاها و

(2IFTدر ) هرساله  سازمان این. را در سرتاسر جهان داشت غذایی مواد علم توسعه و رشد نقش بسزایی در 1939 سال

 .(1آورد )شکل می گرد همرا  مختلف کشور 100 از شعلوم و صنایع غذایی بی دانشمندان

 

 

 

 ,.Floros et alامروز ) تا کشاورزی و نشینیکوچ دوره غذایی ازمواد : روند تاریخی تکامل دانش 1 -شکل

2010.) 

 با که مهندسانی صنایع غذایی توسطمهندسی در رشته علوم و  غذایی مواد گرایش مهندسی یطورکلبه

 دیگری دانشمندان و مهندسان ،حالینباا شد. آغاز داشتند، آشنایی در مقیاس انبوه و صنعتی غذایی کارخانجات تولید

مطالعه و بررسی  پیچیده یک سیستم عنوانبهمواد غذایی را  مهندسی مربوطه، مبانی اصول و از با استفاده که بودند هم

تحولات  گذشته سال 50 در بر این، پرداختند. علاوه نمودند و به گسترش و توسعه دانش فیزیک و مهندسی مواد غذایی

این رشته  تکامل به که مهندسی مواد غذایی اتفاق افتاده است ها و مجلات تخصصیمهمی مانند چاپ و انتشار کتاب

و همکارانش با عنوان  3اولین کتاب تخصصی مهندسی مواد غذایی توسط پارکر .است شایانی نموده کمک

"Elements of Food Engineering " رشته مهندسی تاریخی توان سیر تحولمنتشر گردید. همچنین، می 1952در سال 

اولین مجله علمی و تخصصی علوم و  .داد و چاپ مجلات تخصصی نشان پژوهشی مقالات انتشار را با غذایی مواد

اولین شماره این  گردید.منتشر  1940و در سال  IFTتوسط " Journal of Food Science"صنایع غذایی با عنوان 

در این مجله هنوز هم مقالاتی با است که  توجهجالب بود. "4مهندسی و کاربردی علوم"مجله دارای بخشی با عنوان 

 .شوندیممهندسی مواد غذایی منتشر  یرمجموعهز

                                                           
1- United States Department of Agriculture 

2- Institute of Food Technologists 
3- Parker 

4 - Applied Science and Engineering 
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 اتی،تحقیق و مطالعاتی حوزه یک عنوانبه غذایی مواد رشته مهندسی توسعه و تکامل بررسی عیار دیگرم

اولین  .اندداشته تمرکز غذایی مواد مهندسی روی بر که است المللیبین و های ملیو همایش سمینارها برگزاری

 2در دانشگاه کشاورزی واخنینگن 1972در سال  "1غذایی مواد کنفرانس مهندسی"کنفرانس در این حوزه با عنوان 

غذایی سالیانه با عنوان مهندسی صنایع و ای دوره صورتبهالمللی متعددی های بینامروزه کنگره هلند برگزار شد.

ک و مهندسی مواد فیزی هایینهزمالمللی درباره نوین بین هاییافتهر برای بررسی های ملی هر کشوعلاوه بر کنفرانس

 شود.غذایی برگزار می

 ایران در رشته تاریخچه 1-1-2 

 های مواد غذایی و گسترش رشتهتیتو تکنولوژیستسال از عمر تشکیل انیس 80گذشت نزدیک به  باوجود

 1340های معتبر دنیا، قدمت این رشته در ایران به اوایل دهه دانشگاهی مهندسی علوم و صنایع غذایی در دانشگاه

 1342گروه علوم و صنایع غذائی در سال با توجه به اطلاعات مندرج در سایت رسمی دانشگاه تهران، گردد. یبرم

اولین گروه آموزشی تخصصی در رشته صنایع غذائی  عنوانبهلادی( در دانشکده کشاورزی دانشگاه تهران می 1963)

با حضور  12/10/1342اولین جلسه شورای آموزشی و پژوهشی گروه صنایع غذائی در تاریخ  در کشور تأسیس شد.

ته صنایع غذائی ایران در تاریخ گروه تشکیل شد. اولین برنامه توسعه آموزشی و پژوهشی رش علمییئتهاعضاء 

سازی، مواد استخراجی و صنایع تخمیری مورد تصویب گرایش تحصیلی مواد غذائی، لبنیاتدر چهار  8/12/1342

سازی و خشکبار از کارشناسان یونسکو استفاده گردید. س علمی و عملی دروسی مانند کنسروقرار گرفت. جهت تدری

های فوق تا مقطع دکتری دانشجو مقرر شد در رشته 1346شور در سال ه و نیازهای کهای توسعه گروبا توجه به برنامه

فناوری قند،  اندازی انستیتو قند برنامه درسی قندسازی در چهار بخشپذیرفته شود. همچنین در همین سال به دنبال راه

ستفاده از محصولات جانبی آزمایشگاه صنعتی و تحقیقات قند، مهندسی آب و بخار و برق در کارخانجات قند و ا

رشته صنایع غذائی در کشور در  اولین دوره کارشناسی ارشد 1348رفت. در سال کارخانه قند مورد تصویب قرار گ

در سرفصل دروس تصویب گردید.  یدنظرتجداولین  1350نفر پذیرش شدند. در سال  3و گردید دانشگاه تهران برگزار 

کارشناسی ارشد در دو رشته قند و صنایع غذائی تصویب شد. اولین تغییرات موضوع پذیرش دانشجوی  1351در سال 

صورت پذیرفت. اولین دوره  1362های منتهی به و سال 1359در سرفصل دروس پس از انقلاب فرهنگی در سال 

رشته در اندازی شد. لازم به ذکر است که این راه 1368بعد از انقلاب در سال صنایع غذایی کارشناسی ارشد رشته 

 1371و از سال  شدهارائههای کشور های کشاورزی در دانشگاهصنایع فرآورده -م مهندسی کشاورزیگذشته با نا

رسمی به علوم و صنایع غذایی تغییر نام داده است. با توجه به نیازهای برنامه توسعه کشور در بخش کشاورزی  طوربه

                                                           
1- Food Engineering Conference 

2- Agricultural University, Wageningen 
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 1382قرار گرفته و در سال  یموردبازنگروس دوره کارشناسی سرفصل در 1380و صنایع تبدیلی، مجدداً در سال 

تری در تربیت نیروهای متخصص کشور بر عهده گیرند. طرح های علوم و صنایع غذایی نقش فعالتصویب شد تا گروه

ریزی درسی کشاورزی وزارت از سوی کمیته برنامه " یکارشناسع بازنگری درسی رشته علوم و صنایع غذایی در مقط"

لوم، تحقیقات و فناوری به گروه علوم و صنایع غذایی دانشگاه فردوسی مشهد واگذار شد. نتیجه این طرح تغییرات ع

ها و واحدهای این رشته در مقطع کارشناسی بود که پس از تصویب در کمیته ایی در سرفصلمحتوایی عمدهاساسی و 

 مجری جهت اجرا ابلاغ شد. یهادانشگاهبه  درسی کشاورزی وزارت علوم، تحقیقات و فناوری یزیربرنامه

 دانشگاه در رشته تاریخچه 1-1-3

دانشکده کشاورزی دانشگاه فردوسی سایت رسمی دانشگاه فردوسی مشهد، با توجه به اطلاعات مندرج در وب

اولین  .سیس شدأهای گوناگون کشاورزی تبا هدف تأمین نیروی انسانی متخصص و ماهر در رشته 1352سال  مشهد در

علوم و "کارشناسی دو رشته مقطع در  دانشجو با پذیرش 1353های آموزشی دانشکده کشاورزی از مهرماه فعالیت

در دانشگاه فردوسی  غذایی رشته صنایع ارشد مقطع کارشناسی .آغاز شد "نباتات زراعت و اصلاح "و  "غذایی صنایع 

های تاکنون تلاش. دانشجو شروع به فعالیت نمود 6 با پذیرش 1372 سال ساله دارد و اولین دوره آن در 24مشهد قدمتی 

ها در در راستای بازبینی دروس این رشته صورت پذیرفته است. رشته علوم و صنایع غذایی در کل دانشگاه زیادی

های نمود. تا اینکه طی سالتنها در گرایش عمومی دانشجو تربیت می 1386ارشد و دکتری تا سال کارشناسی مقاطع 

 ازجملهممیزه  یئتههای مادر و دارای برنامه درسی مقطع کارشناسی ارشد و دکتری در برخی دانشگاه 1386تا  1384

علوم و صنایع برای مقاطع کارشناسی ارشد  در رشته قرار گرفت و چهار گرایش یموردبازنگردانشگاه فردوسی مشهد 

ریزی درسی دانشگاه اه فردوسی مشهد پیشنهاد و در کمیته برنامهو دکتری با کوشش گروه علوم و صنایع غذایی دانشگ

برای اولین  " ییغذاشیمی مواد "و  " ییغذامهندسی مواد "های است که گرایش ذکریانشاجهت اجرا تصویب شد. 

قطع در م 1389در مقطع دکتری و از سال  1386شدند و از سال  یاندازراهبار در ایران در دانشگاه فردوسی مشهد 

ریزی درسی رشته علوم و کمیته مستقلی برای برنامه 1394سال  کارشناسی ارشد اقدام به پذیرش دانشجو کردند. در

درسی وزارت علوم، تحقیقات و فناوری به ریاست آقای دکتر سحری  یزیربرنامهمهندسی صنایع غذایی در کمیسیون 

-برنامه 1395رسمی تشکیل شد و در سال  صورتبهی مختلف هاهای علوم و صنایع غذایی دانشگاهو اعضایی از گروه

 های جدید پس از بازنگری به شرح زیر مورد تصویب و ابلاغ قرار گرفت:ها و گرایشهای آموزشی مشتمل بر رشته

 در مقطع کارشناسی رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی -1

مهندسی  ذایی در چهار گرایشدکتری: رشته علوم و مهندسی صنایع غ و در مقطع کارشناسی ارشد -2

 مواد غذایی و شیمی مواد غذائی. فناورییستزصنایع غذایی، فناوری مواد غذایی، 
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سال از  5گرایش مهندسی مواد غذایی در مقاطع تحصیلات تکمیلی و گذشت بیش از  فعلی درسی برنامه باوجود

 کاربردی برنامه فعلی در و نظری، عملی ایهرسد توجه به جنبهاجرای آن در دانشگاه فردوسی مشهد به نظر می

 مبتنی هایشرو به توجه مواد غذایی(، تخصصی شدن مشاغل، ینانو فناورنوظهور )مانند  هاییفناور چون هاییحیطه

 ضروری بوده و در حال حاضر این برنامه از وضعیت بسیار تربیت نیروهای کارآفرین خلاق، نیاز صنعت، تفکر بر

 علوم و صنایع غذایی رشته درسی برنامه انطباق نیست. تاکنون مطالعه دقیق و منسجمی درباره میزان ربرخوردا مطلوبی

انجام نشده است.  ارشد آموختگان کارشناسیو دانش و تحقیقاتی دانشجویان شغلی و صنعتی مهارتی، علمی، نیازهای با

 نگرش، دانش، ایجاد ازنظر را دسی صنایع غذاییعلوم و مهن رشته باید طی یک مطالعه جامع، دروس ،یگردعبارتبه

اساس نمود. بر  ارزیابی نیاز صنعت غذا و مراکز تحقیقاتی مرتبط با کارآفرینی و همچنین تطابق خلاقیت، مهارت و

گرایش مهندسی مواد غذایی -علوم و مهندسی صنایع غذایی الذکر، ضرورت بازنگری برنامه درسی رشتهنکات فوق

، کوشش برای بازنگری برنامه درسی این روینازانماید. ناپذیر میاسی ارشد در شرایط کنونی اجتنابدر دوره کارشن

دانشگاه پیشگام در تغییر و تحول علم و دانش بخصوص در رشته علوم و  عنوانبهرشته در دانشگاه فردوسی مشهد 

ر پاسخگویی به نیازهای صنعت و شتاب قطب علمی کشور با تأکید بر رسالت آن د عنوانبهمهندسی صنایع غذایی 

 رسد.بخشیدن به تولید علم ضروری به نظر می

 روش 1-2
گرایش مهندسی مواد غذایی، -علوم و مهندسی صنایع غذایی  در نخستین مرحله از فرایند بازنگری برنامه درسی رشته

د. در راستای هدف اصلی این انجام مطالعات پشتیبان با هدف توسعه و اصلاح برنامه درسی موجود ضرورت دار

از منابع اطلاعاتی  آمدهدستبههای ی دادههمسوسازگیری از رویکرد طرح کمی و کیفی تلاش شد با پژوهش با بهره

تری از وضعیت یقدقتا درک عمیق و  گردآوری و تحلیل شوند یازموردنهای داده زمانهم طوربهو ابزارهای مختلف 

که در نقشه مطالعات پشتیبان طرح بازنگری برنامه درسی نشان داده شده است، در  هگونهمانموجود حاصل شود. 

-شناخت بیشتر ماهیت و خاستگاه رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی  منظوربهنخستین مرحله از فرآیند پژوهش و 

یر تکاملی آن در جهان و ی به بررسی تاریخچه و ساکتابخانهگرایش مهندسی مواد غذایی با استفاده از روش مطالعه 

 ایران پرداخته شده است.

علوم و مهندسی  گیری هویت و ماهیت رشتهای و نقش آن در شکلدر مرحله دوم با توجه به اهمیت دانش زمینه

نقشه راه  کنندهمشخصیک و چهارچوب ایدئولوژ عنوانبهصنایع غذایی، اسناد فرادستی جمهوری اسلامی ایران 

ایران،  سالهیستبانداز ترین این اسناد در سطح کلان، سند چشمقرار گرفتند. از مهم موردمطالعهاهی های دانشگیتفعال

سند راهبردی دانشگاه فردوسی مشهد مورد  یژهوبهنقشه جامع علمی کشور، سند تحول راهبردی علم و فناوری و 

 قرار گرفتند. وتحلیلیهتجز
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رشناسی ارشد گرایش مهندسی مواد غذایی از برنامه درسی موجود و آموختگان کابا توجه به اهمیت نگرش دانش

، با استفاده از روش این رشته یلانالتحصاز فارغو همچنین نگرش و انتظارات کارفرمایان  انتظارات آنان از این رشته

شگاهی و ارتباط از حیث معیارهای دان شدهتجربههای آنان درباره هر یک از دروس پژوهش پیمایشی به بررسی دیدگاه

سال  ششبازه زمانی کارشناسی ارشد آموختگان دانشدانشجویان و را  موردمطالعهپرداخته شد. جمعیت  صنعتبا 

آموختگان به پر کردن پرسشنامه دعوت ها، دانشتر این دیدگاهدرک عمیق منظوربه( تشکیل دادند. 1390-1396اخیر )

آموختگان قرار گرفت که هفده نفر از افراد اختیار دانشجویان و دانش سی عدد پرسشنامه از طریق ایمیل در شدند.

ارتباط  ها تحلیل گردید.های کمی حاصل از پرسشنامهبدین ترتیب، داده های مذکور را پر و عودت دادند.پرسشنامه

م وجود زبان های پیش رو بوده است. یکی از دلایل این امر عدصنعت و دانشگاه در ایران همواره یکی از چالش

باشد. عدم داشتن تحصیلات آکادمیک صاحبان صنایع های صنعت و دانشگاه میمشترک در بیان نیازها و توانمندی

بنابراین ؛ نقش مهمی در این امر داشته است که سبب عدم آگاهی صاحبان صنایع از محتوی دروس نیز گردیده است

حلقه ارتباطی  عنوانبهآموختگان شاغل در صنعت یق دانشدر این طرح سعی شده است که نظر کارفرمایان از طر

هستند با صنعت همچنین نظر اساتیدی که دارای ارتباط بیشتری  صنعت و دانشگاه، در برنامه درسی اعمال گردد.

 قرار گرفت. مدنظراجماع خبرگانی  عنوانبهشفاهی و یا مصاحبه حضوری اخذ گردید و  صورتبه
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 علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی ت پشتیبان طرح بازنگری برنامه درسی مقطع کارشناسی ارشد رشتهنقشه مطالعا

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

های برتر دنیا و ایران با محوریت موضوع مهندسی مواد غذایی شناسایی شدند و تلاش شد تا سرانجام دانشگاه

بدین ترتیب، یازده دانشگاه برتر دنیا بر اساس قرار گیرد.  یموردبررسها در این دانشگاه رشته اجراشدهبرنامه درسی 

 

 منابع مطالعات پشتیبان

 :علوم و صنایع غذاییی مهندسرشته  تاریخچه

 رشته در جهان و ایران چهمرور تاریخ

 
 دنیا: های برتردانشگاه برنامه درسی

-یو لون، فنی مونیخ، هوفنهایم، ویسکانسینواخنینگن، کالیفرنیا دیویس، کرنل، گنت، کی

 ، کالج دانشگاهی دوبلین، انیستیتو تکنولوژی فدرال زوریخپردومدیسون، 

 

 دستی:تحلیل اسناد فرا

 ساله ایران 20 اندازچشم 

 کشور علمی جامع نقشه

 کشور فناوری و علم راهبردی تحول سند

 مشهد فردوسی دانشگاه راهبردی سند

 های محوری دانشکده کشاورزی در سند راهبردی دانشگاهو شاخص هامأموریت

 
 ایران: های برتردانشگاه تجربیات

 رومیه و علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگانتبریز، ا ،صنعتی اصفهان ،تهران دانشگاه

 

 :شدهتجربه درسی برنامه درباره آموختگاندانش دیدگاه
گرایش مهندسی  علوم و صنایع غذایی آموختگان نسبت به دروس کارشناسی ارشد رشتهتوصیف دیدگاه دانش

 های مرتبط با صنعتمؤلفه ازنظرمواد غذایی 

 آموختگاندانشو تکمیل پرسشنامه توسط دانشجویان 

 آموختگاندانشو تحصیلی  شغلی وضعیت

 



 ول: کلیاتافصل 
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های قرار گرفتند. همچنین اطلاعات و برنامه موردمطالعه 2017در سال  2، شانگهای و لایدن1QSبندیهای رتبهنظام

تواند الگویی مناسبی برای یات در عمل میو بررسی شدند. مرور این تجرب یآورجمعدرسی پنج دانشگاه برتر ایران نیز 

مشخصات روش پژوهش  های مورد انتظار و عناوین دروس ارائه دهد.طراحی برنامه درسی از حیث هدف، شایستگی

 نشان داده شده است. 1-1خلاصه در جدول  طوربه

 هاروش تحلیل داده پژوهش، منابع اطلاعاتی، روش، ابزار و سؤالات: مشخصات روش پژوهش بر اساس 1-1جدول 

 منابع اطلاعاتی پژوهش سؤالات
روش گردآوری 

 هاداده

ابزار 

 گردآوری
 هادادهروش تحلیل 

علوم و مهندستتتی صتتتنایع غذایی  تاریخچه و اهمیت رشتتتته

 چیست؟

 

 

مطالعات 

مهندسی صنایع 

 غذایی

 تحلیل محتوی برداریفیش مطالعه اسنادی

د یی بر اساس اسناعلوم و مهندسی صنایع غذا مقتضیات رشته

 فرادستی کشور چیست؟
 تحلیل محتوی برداریفیش مطالعه اسنادی اسناد فرادستی

مهندستتی صتتنایع  آموختگان رشتتتهها و انتظارات دانشدیدگاه

 غذایی نسبت به برنامه درسی موجود چیست؟
 آموختگاندانش

 کارشناسی ارشد

 پیمایشی

 ایپرسشنامه

 پرسشنامه

 

 یوصیفتهای آمار شاخص

 تحلیل تفسیری

برنامه درستتی کارشتتناستتی ارشتتد مهندستتی مواد غذایی در 

 های برتر جهان چیست؟دانشگاه

 

برتر  دانشگاه 11

 دنیا
 تحلیل محتوی برداریفیش مطالعه اسنادی

برنامه درستتی کارشتتناستتی ارشتتد مهندستتی مواد غذایی در 

 های برتر کشور چیست؟دانشگاه

 

 دانشگاه 5

 شاخص ایران
 تحلیل محتوی برداریفیش اسنادی مطالعه

 

                                                           
1- Quacquarelli Symonds: World University Rankings http://www.topuniversities.com/university-rankings 

2- Liden 
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 فصل دوم

 دستتحلیل اسناد فرا
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از روش، ابزار و روش تحلیل  با توجه به نوع استفادهپژوهش در فصل دوم معرفی شدند،  سؤالاتدر این فصل به 

 شوند.پاسخ داده می هاداده

 بررسی اسناد فرادست: -1-2

علوم و مهندسی صنایع غذایی، این اسناد  بر رشته هاآن توجهقابلبا توجه به اهمیت اسناد فرادستی و تأثیر مستقیم و 

ساله ایران قرار دارد. سپس،  20انداز قرار گرفتند. در صدر همه اسناد، سند چشم یموردبررسدر سطح کلان و خرد ملی 

منظر نگاه کشور و سند راهبردی دانشگاه فردوسی مشهد از  فناوری و علم راهبردی تحول نقشه جامع علمی کشور، سند

 قرار گرفت. موردتوجهتخصصی به تربیت نیروهای متخصص 

 (1404) ساله کشور 20 اندازچشم سند 1-1-2

 صورتبهها را توان، تمامی بنددهد. از هشت بند این سند میکشور را نشان می 1404این سند جایگاه ایران در افق 

برای  ملاحظهقابلکلیدی  نکات 2-1 بط دانست. در جدولمستقیم یا غیرمستقیم با رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی مرت

 ایران خلاصه شده است. ساله 20 اندازچشم رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی بر اساس محتوای سند

 علوم و مهندسی صنایع غذایی برای رشته آنهای ساله ایران و دلالت 20انداز : سند چشم2-1جدول 

 لوم و مهندسی صنایع غذایی باید:ع رشته ساله 20انداز سند چشم

یافتگی، متناسب با نیازهای فرهنگی، جغرافیایی و تاریخی توسعه

های اسلامی، ملی و انقلابی با متکی بر اصول اخلاقی و ارزش

های سالاری دینی، عدالت اجتماعی، آزادیتأکید بر مردم

مندی از امنیت ها و بهرهمشروع، حفظ کرامت و حقوق انسان

 ماعی و قضایی.اجت

های صنایع تبدیلی بهبود شاخص خصوصبهیافتگی کشور در راستای توسعه

کشاورزی و مدرن نمودن آن حرکت کند. ضمن بهره بردن از مزایای 

را  یو دامهای تولید محصولات کشاورزی جغرافیایی کشور، محدودیت

 شناسایی و برای درک و حل مسائل موجود تلاش نماید.

آوری، ز دانش پیشرفته، توانا در تولید علم و فنبرخورداری ا

 متکی بر سهم برتر منابع انسانی و سرمایه اجتماعی در تولید ملی.

آوری و ایجاد سرمایه در بهسازی منابع انسانی در راستای تولید علم و فن

 انسانی متخصص و کارآفرین در تولید ملی گام بردارد.

 بازدارندگى بر مبتنى عىدفا سامان با مقتدر و مستقل امن،

 .حکومت و مردم پیوستگى و جانبههمه

در راستای استقلال و امنیت غذایی کشور، تأمین مواد غذایی سالم برای مردم 

 های اجتماعی ناشی از فقر و گرسنگی بکوشد.و جلوگیری از بحران

 اجتماعى، ینتأم غذایى، امنیت رفاه، سلامت، از برخوردار

 خانواده، مستحکم نهاد درآمد، مناسب توزیع برابر، هاىفرصت

 .مطلوب زیستیطمح از مندبهره و تبعیض فساد، فقر، از دور به

، درآمد بیشتری افزودهارزشبا کاهش ضایعات غذایی موجود و افزایش 

برداران بخش کشاورزی و دامی نماید. برای کاهش فقر، مواد نصیب بهره

کنندگان قرار دهد. به افزایش امنیت در اختیار مصرف یمتقارزانغذایی 

 کمک نماید. زیستیطمحپایدار غذایی و حفظ 

پذیر، ایثارگر، مؤمن، رضایتمند، برخوردار از فعال، مسئولیت

وجدان کاری، انضباط، روحیه تعاون و سازگاری اجتماعی، 

متعهد به انقلاب و نظام اسلامی و شکوفایی ایران و مفتخر به 

 ایرانی بودن.

در سند  ذکرشدههای دنبال تربیت نیروی انسانی توانمند مبتنی بر شاخصبه 

 انداز باشد.چشم
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یافتگی به جایگاه اول اقتصادی، علمی و فناوری در سطح دست

منطقه آسیای جنوب غربی )شامل آسیای میانه، قفقاز، خاورمیانه 

و تولید علم،  یافزارنرمو کشورهای همسایه( با تأکید بر جنبش 

د پرشتاب و مستمر اقتصادی، ارتقای نسبی سطح درآمد سرانه رش

 و رسیدن به اشتغال کامل.

آموختگانی کارآفرین و خلاق برای صنعت مواد غذایی تربیت دانش -

آموختگانی که از مزایای نسبی صادرات محصولات کشاورزی نماید. دانش

 ایران به کشورهای خاورمیانه و آسیا استفاده نمایند.

ندسی مواد غذایی دپارتمان علوم و صنایع غذایی دانشگاه شاخه مه -

 فردوسی مشهد به جایگاه برتر علمی در منطقه جنوب غربی آسیا دست یابد.

، فعال و مؤثر در جهان اسلام با تحکیم الگوی بخشالهام

سالاری دینی، توسعه کارآمد، جامعه اخلاقی، نواندیشی و مردم

ذار بر همگرایی اسلامی و پویایی فکری و اجتماعی تأثیرگ

 های امام خمینی )ره(ای بر اساس تعالیم و اندیشهمنطقه

گرا، نواندیش و فعال تربیت نماید که نیروی انسانی دارای رویکردی توسعه

های تحقیق و توسعه صفت پویایی و نوآوری را در بتواند با فعالیت در بخش

 قش مؤثری داشته باشد.روزآمدی صنعت غذا ن صنعت جاری نماید و در به

 

 کشور علمی جامع نقشه -2-1-2

ترین که دانشگاه و آموزش عالی از اساسی ربطیذاین سند باید توسط نهادهای  بنا بر مقدمه نقشه جامع علمی کشور،

ر است، به مرحله اجرا برسد. بدین ترتیب دپارتمان علوم و مهندسی صنایع غذایی در تدوین برنامه درسی خود باید ب هاآن

 مبنای آن عمل کند.

 از: اندعبارتهای حاکم بر نظام علمی رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی ارزش های بنیادی حاکم بر رشته:الف( ارزش

 تقویت و فناورى و علم حوزه در مستضعفان خصوصبه همگان دستیابى و استعدادها پرورش محورى،ت عدال .1

 ؛علم در خطرپذیرى و نوآورى خلاقیت،

ذاتی علم و ضرورت احترام حقوقی و اخلاقی به  ارزشمندى عالم، و علم تکریم عقلانیت، اصل به توجه .2

 ها در چارچوب نظام ارزشی اسلام؛گیری از آنعلمی و دستاوردهای علمی بشری و بهره -های فکریآفرینش

معنوی و جسمی،  زیست، سلامتآفرین و هماهنگ با محیط، توانمندساز، ثروتینکمال آفرعلم و فناوری  .3

 روانی و اجتماعی آحاد جامعه؛

 بخش با محیط جهانی و فرآیندهای توسعه علم و فناوری در جهان؛تعامل فعال و الهام .4

اخلاق محوری، تقدم مصالح عمومی بر منافع فردی و گروهی، تقویت روحیه تعاون و مشارکت و  .5

 پذیری آحاد جامعه علمی و نهادهای مرتبط با آن.مسئولیت

 و محوری عرضه در نقشه جامع علمی کشور ترکیب فناوری و علم نظام الگوی اصلی هایویژگیویکرد رشته: ر

محور را تلفیق توأمان آموزش با تربیت، پژوهش و مهارت است. بدین ترتیب دانشگاه رویکرد پژوهشتقاضامحوری، 

 تقویت کرده و سعی در آموزش توأمان علم و عمل خواهد داشت.

 ایران در اسلامی جمهوری فناوری و علم فناوری و علم نظام کلان و اهداف اندازهاچشمبرای دستیابی به ته: اهمیت رش

که با  ذکرشدهاهداف مهم  ازجملهشمسی، توجه به رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی اهمیت زیادی دارد.  1404 افق

 :توان به موارد زیر اشاره نمودرشته ارتباط مستقیم دارد می
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 کشور و نسبی هایمزیت و نیازها و هابا اولویت متناسب ،سودمند و نوین هایفناوری و علوم توسعه به دستیابی .1

 و خدماتی. صنعتی و آموزشی مختلف نهادهای در هاآن یریکارگبهو  انتشار

 تولید درصد 50 از بیش به شدهیبومیا  داخلی و فناوری دانش بر مبتنی خدمات و محصولات تولید سهم افزایش .2

 داخلی کشور. ناخالص

 2 کسب منظوربه میکرو و نانو هایدرصد و فناوری 3 کسب منظوربه زیستی در فناوری کشور جایگاه تثبیت .3

 مربوطه. بازار جهانی از درصد

بر  ، مبتنی"الف "است که رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی مبتنی بر فناوری نانو و میکرو در اولویت  ذکریانشا

نقشه جامع علمی  "ج "ایمنی و امنیت غذایی در اولویت  ازلحاظو  "ب "های زیستی و علوم تغذیه در اولویت فرآورده

 کشور قرار دارد.

توان راهبردهای کلان ذیل بر اساس راهبردهای موجود در نقشه جامع علمی کشور می راهبردهای کلان و اجرایی رشته:

 گرفت: در نظرصنایع غذایی را برای رشته علوم و مهندسی 

 های آن بر رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی: راهبردهای نقشه جامع علمی کشور و دلالت2-2جدول 
 ها بر رشته علوم و مهندسی صنایع غذاییدلالت راهبردهای ملی راهبردهای کلان

 

 ساختارها : اصلاح1راهبرد 

و  فناوری و علم نهادهای و

 و هانآ به بخشیدن انسجام

 و تعلیم نظام سازیهماهنگ

-سیاست تربیت، در مراحل

 کلان ریزیبرنامه و گذاری

سو کردن ست هم سعه هایسیا صادی صنعتی و تو  اقت

 هایسیاست با توسعه، سالهپنج هایبرنامه یژهوبه کشور،

 کشور در فناوری و توسعه علم کلان

 صتتادراتتوجه رشتتته به توستتعه صتتنعتی کشتتور و افزایش  -

 نفتی.غیر

 یرپذ یدتجدهای های نوین مبتنی بر انرژیتوسعه فناوری -

 علمی و بر دانش مبتنی ایحرفه هاینظام یدهستتازمان

 نهادینه و اجتماعی و اقتصادی واحدهای اداره فنی برای

 و محوریپژوهش و ییمهتتارت گرا کردن فرهنتتگ

 و نوآوری فناوری و نظام علم در کارآفرینی

گرا و پژوهش صتتتص، خلاق، مهتارتتربیتت نیروهتای متخ

نهمحور برای بخش خا کار عه  های مواد های تحقیق و توستتت

 غذایی

 

: ایفای نقش مؤثر در 3راهبرد 

 اقتصاد

نگ کستتتب کار ترویج فره کارآفرینی و  یانبندانشو و 

ارتقای توانایی علمی، فناوری و مهارتی افراد با تأکید بر 

برای پتت گی  یجتتاد آمتتاد معتته و ا یرش نیتتازهتتای جتتا ذ

 های شغلیمسئولیت

شند و دانش شته با شته باید توانایی کارآفرینی دا آموختگان ر

سئولیت های بتوانند مبتنی بر توانایی علمی و مهارتی خود در م

 شغلی و جامعه نقش ایفا نمایند.

و ارتقای  توانمندستتازی در فناوری و علم نقش افزایش

ات خدم و تولیدی و صتتتنعتی هایبخش در وریبهره

 عمومی. و تخصصی

تأستتیس و فعالیت در  منظوربهتوانمندستتازی دانشتتجویان  -

با های نوآورانه بنیان و تولید فرآوردههای دانششتترکت

 داخلی. و محصولات بر یدتأک

 افزایش مهارت تعامل صنعت و دانشگاه در دانشجویان. -

آموزش مدیریت دانش و پژوهش تقاضتتامحور به دانشتتجویان  کشور در پژوهش مدیریت نظام ساماندهی

 رشته
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 دهتتی: جتتهتتت7راهتتبتترد 

 فنتتاوری پژوهش، آموزش،

 حل ستتتمت به نوآوری و

های رفع ت ومشتتتکلا یاز  ن

 کشور اقتضائات و واقعی

 

 حوزه در پویا و مستتمر ریزیبرنامه و گذاریستیاستت

 جامعه نیازهای تأمین پایه بر و فناوری علم

شناخ شجویان در جهت  ستر برای دان سائل ایجاد ب ت و حل م

 موجود در صنعت مطابق با نیازهای غذایی جامعه

 و مؤثر فعال : تعامل9راهبرد 

 فناوری و علم حوزه در

فناوری در  و علم اول رتبه کستتب منظوربه ریزیبرنامه

 منطقه

غذایی و  ید و فرآوری مواد  ناوری نوین تول بانی ف آموزش م

 سازگار یستزهای تولید روش

هبرد   دهی بتته: جهتتت11را

لم چرختته  و فنتتاوری و ع

یفتتای برای نوآوری قش  ا ن

 حوزه سلامت در مؤثرتر

 

 هایشتتیوه ترویج زمینه در پژوهش و آموزش توستتعه

 زندگی سالم

 

عه ته مبتنی بر توستتت مه و محتوای درستتتی رشتتت نا  تدوین بر

ندیبهره منظوربهغذا  حوزه هایپژوهش و هاآموزش  م

 ارگانیکسالم، حلال و  غذایی مواد جامعه از

 بتته دهی: جهتتت12راهبرد 

لم چرختته  و فنتتاوری و ع

-نقش ایفتتای برای نوآوری

فنی  حوزه در آفرینی مؤثرتر

 مهندسی و

 برای های مهندستتتیفناوری و علوم نیازمحور توستتتعه

 ینیثروت آفرو  رقابتی توان با فناوری جذب و تولید

 و صحیح مصرف الگوی و زیستمحیط حفظ با همراه

 ایحرفه اخلاق رعایت

 

هارت نه انرژی در آموزش م کارآفرینی، مصتتترف بهی های 

جویی در انرژی و های صنایع غذایی با رویکرد صرفهکارخانه

 زیستحفظ محیط

 تقاضتتتامحور توستتتعه از حمایت ستتتاختارهای تقویت

 مهندسی و های فنیفعالیت

شویق شجویان ت شرکت سمت به دان و  یانبندانش هایایجاد 

 فناوری و علم هایرشد و پارک کزهمکاری در مرا

 کشور فناوری و علم راهبردی تحول سند -2-1-3

سازی نقشه جامع علمی کشور در حوزه علم و فناوری تدوین سند تحول راهبردی علم و فناوری در راستای پیاده

های روی انسانی از اولویتدر حوزه نی یژهوبهوری گیری و افزایش بهرهاین سند، مدیریت، تصمیم بر اساسگردیده است. 

بنابراین، وظیفه تربیت نیروی متخصص که معطوف به مدیریت و ؛ رودراهبردی علم و فناوری کشور به شمار می

های راهبردی علم و فناوری عالی و مهارتی است، از اولویت هایگیری تربیت و آموزش نیروی انسانی در حوزهتصمیم

گردد. این سند با توجه به وضعیت مطلوب و موجود، راهبردهایی را در سه سوب میکشور در سایه اسناد بالادستی مح

کند که در اینجا با توجه به ماهیت کاربردی رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی، سطح ملی، میانی و عملیاتی تعریف می

قرار گرفته است.  موردتوجهه است درسی، آن دسته از راهبردهای عملیاتی سند که متناسب با این رشت در تدوین برنامه

در علوم و مهندسی صنایع غذایی را بر مبنای سند تحول راهبردی علم  ملاحظهقابلراهبردها و نکات  ینترمهم 2-3جدول 

 دهد.و فناوری کشور نشان می
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 مهندسی مواد غذاییرشته های آن برای کشور و دلالت فناوری و : راهبردهای سند علم2-3جدول  
 هایی بر مهندسی مواد غذاییدلالت راهبردها

 تصمیمات در آن نتایج از استفاده و پژوهش به اعتماد فرهنگ ایجاد 61-الف-1

 هادانشگاه و تحقیقاتی مراکز و وکارکسب فعالان تعاملات تقویت بر تأکید با تجاری و صنعتی یهاخوشه ایجاد 10-ج -1

 7-ب-3
 فنی و میعل مستمر جریان برقراری و کارآفرینی و پژوهش آموزش، به آموزش از دانشگاه مأموریت یفبازتعر

 یامحورتقاض تقویت و فناوری و علم سازییتجار منظوربه اقتصادی هایبنگاه و تحقیقاتی نهادهای بین و

 9-ب-3
 بیشتر رکزمت و تکمیلی تحصیلات آموزش و محقق تربیت در بیشتر اهتمام به کشور برتر هایدانشگاه دهیجهت

 رشته هر در داراولویت هاییشگرا بر هادانشگاه علمی ظرفیت و امکانات

 پژوهش کردن محور مسئله و آموزش کردن محورپژوهش 10 -ب -3

عالی  آموزش نظام در آموزشی نوین هایروش و هاشیوه ها،فناوری از گیریبهره و آموزشی محتوای یغنا بخش 15 -ب -3

 به دستیابی و هایتمأمور در اجرای انسجام و یکپارچگی تقویت هدف با کشور عالی آموزش نظام یبازطراح 16 -ب -3 کشور

 25 -و -3 اهداف

 

 کشور آموزشی نظام محتوای و طرح در بازنگری

 هادانشگاه علمی رتبه با متناسب تکمیلی تحصیلات هایدوره کیفی و کمی توسعه 3 -الف -4

 کشور یو فناور علم نظام مقررات و قوانین کردن روزآمد و سازییکپارچه اصلاح، بازنگری، 5 -الف -5

 آموزشی وریبهره ارتقاء 12 -ج -6

 )مطالعات موردی( یمورد کاوارزیابی اساتید و توسعه واحدهای درسی  22 -ه -3

 25 -و -3
 زا اعم آموزشی مختلف هایروابط حوزه تقویت هدف با کشور آموزشی نظام محتوای و طرح در بازنگری

 یکدیگر از تحصیلی مختلف پشتیبانی مقاطع و عالی و مهارتی عمومی، هایآموزش

 26 -و -3
 ایجادبا  اجتماعی واحدهای اقتصادی، اداره برای فنی و علمی دانش بر مبتنی ایحرفه هاینظام یدهسازمان

 و کارآفرینی محوری پژوهش گرایی، مهارت فرهنگ

 های پذیرش و آموزش(در شیوه یبخشتنوعتعریف نظام پذیرش دانشجو در آموزش عالی کشور و )باز 12 -ج -4

 ای بر اساس حل مشکل و رفع نیازرشتههای میانشناسایی و گسترش گرایش 1 -الف -8

 سند راهبردی دانشگاه فردوسی مشهد-2-1-4

 و کشور شرقی یمۀنبرترین دانشگاه جامع در  عنوانبهانشگاه به استناد سند راهبردی دانشگاه فردوسی مشهد، این د

 و انسانی هایسرمایه هب اتکا با و اسلام مبین دین متعالی اصول به التزام با کوشدمی علمی ممتاز هایقطب از برخورداری با

فرین آمتخصص، پژوهشگر و کار خلاق، متعهد، هایانسان تربیت به ایحرفه اخلاق رعایت ضمن کارآمد، اجتماعی

از  موریت راأ. این مگوی نیازهای جامعه باشد و در راستای اعتلای فرهنگی آن اهتمام ورزدو از این رهگذر پاسخ بپردازد

رهنگی تحقق فهای پیشرفته، رعایت استانداردهای جهانی و تقویت همکاری با مراکز علمی و کارگیری فناوریطریق به

 .نمایدالمللی تلاش میدر سطح ملی و بین دمفیبخشد و برای تولید و ترویج علم می

 از: اندبارتعدانشگاه  سالهدهکلان  ، دوازده هدففردوسی مشهد المللی دانشگاهملی و بین هاییتمأموردر راستای 

                                                           
 6راهبرد ملی  -راهبرد میانی الف  -6راهبرد ملی  . 1



 تحلیل اسناد فرادست فصل دوم:

17 
 

در تحصتیلات تکمیلی،  یژهوبهیابی به جایگاه ممتاز آموزشتی افزایش جذب دانشتجویان نخبه و مستتعد، دستت .1

ای و تربیت رشتتتههای میانحوزه یستأستتیری خلاق و جذاب، ارتقاء اثربخشتتی آموزش، توستتعه محیط یادگ

 ؛آموختگان توانمند و متعهد همسو با نیازهای جامعهدانش

ست .2 شی و د سعه متوازن واحدهای پژوه شی  یابی به جایگاه ممتازافزایش کیفی و کمی تولیدات علمی، تو پژوه

 ؛فراملی و فناوری در سطح ملی و

های نوین برداری و انتقال فناوریهای بهرهدر کارآفرینی، افزایش تولید فناوری، توسعه قابلیت ای توانمندیارتق .3

 ،بنیانو تولید و ارائه محصولات/ خدمات تخصصی دانش

های انقلاب استتلامی، تقویت مشتتارکت تقویت تعلق و تعهد به استتلام و ایران، تعمیق فضتتایل اخلاقی و ارزش .4

 ؛نشاط روانی و اجتماعی باط اجتماعی و ارتقای سلامت جسمانی وجمعی و انض

 ؛استقرار مدیریت اثربخش، پاسخگو و مبتنی بر خرد جمعی و نظام مشارکتی .5

  ؛های محوری دانشگاهبرخورداری از منابع انسانی کارآمد، شایسته و ملتزم به ارزش .6

 ؛های استقلال مالیو گسترش زمینهمدیریت مؤثر منابع مالی، جذب منابع مالی متنوع و پایدار  .7

سازنده و هم .8 سترش و تعمیق تعاملات  شی وافزا با مراکز علمی، گ سطح  فرهنگی، اجتماعی، ورز صادی در  اقت

 ؛المللیملی و بین

 ؛آموختگان به دانشگاهدانشجویان و دانش خاطرتعلقارتقای  .9

 ؛تی، فناورانه و کالبدیهای تجهیزاتوسعه و ارتقای روزآمد فضاهای کالبدی و زیرساخت .10

 .های فناوری اطلاعات و ارتباطاتها و کاربستروزآمد قابلیت یتوسعه و ارتقا .11

 زیستیطتحقق دانشگاه سبز و ایفای نقش مؤثر در حفظ و بهبود مح .12

ترین اهداف دانشکده کشاورزی اهداف کلان، از مهم یژهوبهدر چهارچوب سند راهبردی دانشگاه فردوسی مشهد 

 اشاره نمود. 2-4در جدول  ذکرشدهتوان به موارد ه علوم و مهندسی صنایع غذایی در حوزه آموزش میو رشت

-های آن برای رشته مهندسی علوم و صنایع غذایی های محوری اهداف کلان دانشگاه فردوسی و دلالت: شاخص2-4جدول 

 گرایش مهندسی مواد غذایی

 ته )شماره شاخص(بر رش شاخص دارای دلالت جزء هدف کلان هدف

 مقدار مطلوب

سال 

96 

سال 

99 

هدف کلان 

 1 شماره

دستیابی به جایگاه ممتاز آموزشی 

 در تحصیلات تکمیلی یژهوبه

به مقطع دکتری  ارشد یکارشناسآموختگان یابی دانشافزایش نسبت راه

(10209) 

- - 

توسعه محیط یادگیری خلاق و 

 جذاب

های علمی ان تحصیلات تکمیلی در نشستافزایش نرخ رشد حضور دانشجوی

(010316) 

15 

 درصد

15 

 درصد

 - - (010318افزایش تعداد دروس تدریس شده با کمک دستیار آموزشی )

 - - (010428تدریس شده مطابق با نیازهای جامعه ) دروستعداد  ارتقاء اثربخشی آموزش
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های درسی به رنامههای بازنگری شده به کل بافزایش نسبت تعداد برنامه

 (010431) یلیتحصتفکیک مقاطع 

40 

 درصد

100 

 درصد

المللی به های دارای برنامه آموزشی منطبق با استاندارد بیننسبت تعداد رشته

 (010432ها )کل رشته

- - 

آموختگان توانمند و تربیت دانش

 متعهد همسو با نیازهای جامعه

آموختگان دانشگاه ندی دانشتوانمافزایش میزان رضایت جامعه از 

(010646) 

- - 

آموختگان از کاربردی بودن مطالب آموزشی دانشافزایش میزان رضایت 

(010647) 

- - 

هدف کلان 

 3شماره 
 ارتقاء توانمندی در کارآفرینی

ساعت سمینار، گردهمایی و دوره آموزشی با رویکرد -افزایش نفر

 (030104کارآفرینانه )

8800 9600 

کلان  هدف

 5شماره 
 استقرار مدیریت پاسخگو

مندی دانشجویان از عملکرد آموزشی اساتید افزایش میزان رضایت

(050210) 

- - 

هدف کلان 

 8شماره 

گسترش و تعمیق تعاملات سازنده 

فرهنگی، افزا با مراکز علمی، و هم

اقتصادی در  اجتماعی، ورزشی و

 المللیسطح ملی و بین

المللی همکار با دانشگاه فردوسی تدریس مدرسان بینافزایش تعداد ساعات 

 (080102مشهد )

- - 

 (080103به زبان انگلیسی ) شدهارائههای درس افزایش تعداد کلاس
- - 

 

 مشهد فردوسی دانشگاه راهبردی سند در کشاورزی دانشکده ریومح هایشاخص و هاریتومأم

توان ، میمشهد فردوسی دانشگاه راهبردی سند در کشاورزی نشکدهدا ریومح هایشاخص و هاریتومأم با توجه به

های درسی به تفکیک مقاطع تحصیلی های درسی بازنگری شده به کل برنامههای محوری افزایش تعداد برنامهشاخص

ا های دارای برنامه آموزشی منطبق ب( و افزایش نسبت تعداد رشتهارتقاء اثربخشی آموزشهدف  بخش یرز 8)شاخص 

را در بازنگری برنامه درسی مقطع ( ارتقاء اثربخشی آموزشهدف  بخش یرز 9ها )شاخص المللی به کل رشتهاستاندارد بین

گرایش مهندسی مواد غذایی مبنا قرار داد. -کارشناسی ارشد رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی
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 های برتر دنیادر دانشگاهغذایی  مواد مهندسی گرایش-ندسی صنایع غذایی علوم و مهرشته  -3-1

اسناد فرادستی کشور نیازمند شناخت و درک وضعیت موجود  شدهیینتعبه اهداف از پیش  یابیو دستبدون تردید اجرا 

و نقاط قوت و قدم گذاشتن های موجود های برتر دنیا است. ارزیابی ضعفهای دانشگاهی ایران در مقایسه با دانشگاهرشته

تواند کمک شایانی در طی مسیر توسعه های برتر دنیا میدر مسیرهای آموزشی آزموده شده و استاندارد توسط دانشگاه

به  شدهارائههای درسی تحصیل و برنامه اهداف کلان، انتظارات، رویهکنکاش در تلقی شود. برای موفقیت در چنین امری 

اساس آخرین استانداردهای جهانی ضروری به نظر  های برتر دنیا برتحصیلی مربوطه در دانشگاه هایدانشجویان رشته

های متخصص و کارآمد تواند نقطه آغاز مسیر اجرای اصلاحات زیربنایی در تربیت نیرویمیای مطالعهچنین رسد. می

در آموزش و پژوهش را تقویت  های برتر دنیاباشد و همگرایی مراکز علمی کشور با آخرین مبانی، استانداردها و رویه

در غذایی  مواد مهندسی علوم و مهندسی صنایع غذایی در گرایشبنابراین، در این پژوهش وضعیت کنونی رشته ؛ نماید

 شانگهای و برتری در کشاورزی یبندرتبهده دانشگاه برتر با معیار قرار دادن برتری در زمینه علوم و صنایع غذایی در نظام 

در  موردمطالعهبنابراین، یازده دانشگاه برتر ؛ محور بررسی قرار گرفت 2017در سال  QSبندی نظام رتبه در و منابع طبیعی

یو ، کی4، دانشگاه خنت3، دانشگاه کرنل2کالیفرنیا دیویسدانشگاه ، 1این پژوهش به ترتیب عبارت از دانشگاه واخنینگن

، 10دانشگاه پردو، 9دانشگاهی دوبلین کالج ،8مدیسون-، دانشگاه ویسکانسین7هوفنهایم ، دانشگاه6، دانشگاه فنی مونیخ5لوان

 گیرند.و تحلیل قرار می یموردبررسجداگانه  طوربهباشند که در ادامه هر یک می 11انیستیتو تکنولوژی فدرال زوریخ

 دانشگاه واخنینگن

گردد و دانشگاه واخنینگن در میلادی برمی 1876هلند به سال  واخنینگن سابقه تدریس علوم کشاورزی در شهر

علوم  تحقیقاتی در زمینه-ترین مرکز آموزشیمهم است. این دانشگاه قریب یک قرنشده سیس أت 1918سال 

 عنوانبه اخیراست. این دانشگاه در چند دهه  بوده و صنایع غذایی کشاورزی منابع طبیعی، و زیستیطمح دامی، گیاهی،

هر دو نظام  است. طبیعی در سطح جهان مطرح گردیده عو مدیریت مناب علوم زیستی حیطه در پیشرو راکزم معدود از یکی

QS را اولین دانشگاه برتر دنیا در حوزه  دانشگاه واخنینگنهای جهان، دانشگاه 2017بندی سال و شانگهای در رتبه

در کشور  علمی مرکز تنهادانشگاه واخنینگن  اند.دهکشاورزی و منابع طبیعی و مهندسی علوم و صنایع غذایی اعلام نمو

دکتری  و کارشناسی ارشد سطوح کارشناسی، را با آموزش در هلند است که تحقیقات بنیادی و استراتژیک

                                                           
1- University of Wageningen 

2- University of California, Davis 

3 - Cornell University 

4- Ghent University 

5- KU Leuven 

6 - Technical University Munich 

7- University of Hohenheim 

8- University of Wisconsin - Madison 

9 - University College Dublin 

10- Purdue University 

11- ETH Zurich - Swiss Federal Institute of Technology 
 

http://www.shanghairanking.com/World-University-Rankings/University-of-Wageningen.html
https://www.topuniversities.com/universities/university-california-davis#sub
https://www.topuniversities.com/universities/cornell-university#sub
http://www.shanghairanking.com/World-University-Rankings/Ghent-University.html
http://www.shanghairanking.com/World-University-Rankings/KU-Leuven.html
http://www.shanghairanking.com/World-University-Rankings/Technical-University-Munich.html
http://www.shanghairanking.com/World-University-Rankings/University-of-Wisconsin---Madison.html
http://www.shanghairanking.com/World-University-Rankings/University-College-Dublin.html
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 هایتخصصسازد که نیاز فوری خود را در زمینه است. این زیربنای گسترده کشور هلند را قادر می آمیخته تخصصی

هدف عمده  همواره دو زیستیطمحبرطرف سازد. غذا و  منابع طبیعی ی، صنایع غذائی و مدیریتبه کشاورز مربوط

سه حوزه اصلی غذا،  شامل واخنینگن آموزشی و پژوهشی دانشگاه فعالیتحیطه بنابراین، ؛ اندبودهواخنینگن  دانشگاه

 مسائل و ییت غذاو کیفی امنیت غذا، زیعتو و تولید زنجیرهبه عبارتی بهبود  و سلامت و سبک زندگی است. زیستیطمح

و  نظریروی فراهم نمودن ترکیب درستی از دانش  بر دانشگاه. در این باشندهای این دانشگاه میاولویت محیطییستز

شود. رشته مهندسی علوم و می زیادی یدتأکد؛ شوهای مختلف میخلاقیت در زمینه ییشکوفای که منجر به لمهارت عم

گرایش مختلف  10باشد که به تربیت نیروهای توانمند در دپارتمان تخصصی می 7دانشگاه واخنینگن دارای  صنایع غذایی

نفر  22های مهندسی علوم و صنایع غذایی این دانشگاه دارای پردازد. دپارتمانصنایع غذایی در مقطع کارشناسی ارشد می

گرایش  باشد.نفر پرسنل فنی می 60و  یفوق دکتری دکتری و نفر دانشجو 85نفر دانشیار و استادیار،  60استاد تمام، 

 فرآیند مهندسی"مهندسی مواد غذایی دانشگاه واخنینگن در دپارتمان مهندسی فرآوری مواد غذایی قرار دارد و با عنوان 

 و آب انرژی، خام، مواد از استفاده در که فرآیندهایی توسعه به تخصص شده است. این یگذارنام "1پایدار غذایی مواد

دارای ترکیب  تولید غذاهایی به که فرآیندهایی شناسایی به توجه این، پردازد. علاوه برمی ،هستند کارآمدتر امکانات سایر

 حیوانی هایجایگزینی پروتئین فرآیندهای توسعه ،مثالعنوانبه .شودمی پرداخته ،انجامندیم غذایی ارزش و طعم بهتری از

 باشد.محققان این رشته می موردتوجهکیفیت ماده غذایی،  گیاهی ضمن حفظ پروتئین با غذایی محصولات موجود در

 70و یا  B/B+ معدل برای ورود به مقطع کارشناسی ارشد این گرایش داشتن مدرک کارشناسی رشته مرتبط با حداقل 

روس مقطع کارشناسی ارشد عناوین د -3-1در جدول ضروری است.  کشور مبدأدرصد حداکثر معدل سیستم آموزشی 

 خلاصه نشان داده شده است. طوربهپایدار در دانشگاه واخنینگن  غذایی مواد فرآوری گرایش مهندسی

 پایدار در دانشگاه واخنینگن غذایی مواد فرآوری : مشخصات برنامه درسی رشته مهندسی3-1 جدول
هدافا عنوان رشته  نوع درس عناوین دروس شرایط و ضوابط 

دس
هن

م
 ی

د
آین

فر
 

اد
مو

 
ی

ذای
غ

 
ار

د
پای

 

 برای جدید بررسی اصول -

 غذایی مواد تولید

 دینامیک از بهتر درک -

 مواد غذایی جامد و مایع

 دانش موجود یریکارگبه -

 پایدار تولید فرآیندهای در

 غذایی مواد

 

دارا بودن مدرک  -

 کارشناسی در رشته مرتبط

 تسلط به زبان انگلیسی -

Sustainability in Food Chains  

 Sustainable Food and الزامی

Bioprocessing 

Product and Process Design 

Transfer Processes و با راهنمایی و صلاحدید استاد راهنما د

 Bioreactor Design درس از این مجموعه انتخاب شود

Food Logistics Management 

Predicting Food Quality 

Food Fermentation  با راهنمایی و صلاحدید استاد راهنما

 Modelling Dynamic Systems درس از این مجموعه انتخاب شود یک

Decision Science 2 

 

 

                                                           
1 - Sustainable Food Process Engineering 
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 ویسدیکالیفرنیا دانشگاه 

 واقع کالیفرنیا ایالت دیویس رشه در که آیدمی حساببه آمریکا ایالتی هایدانشگاه جزء دیویس کالیفرنیا دانشگاه

آغاز  1برکلی-کشاورزی دانشگاه کالیفرنیا تحقیقات و آموزش توسعه مرکز عنوانبه 1908 سال در این دانشگاه .است شده

 مبحث کشاورزی از فراتر دانشگاه به تربیت نیروهای متخصص در موضوعاتی مأموریت به کار نمود. با گذشت زمان

و شانگهای،  QS 2017بندی سال در نظام رتبه .شد تبدیل مستقل دانشگاه یک به 1959 سال اه دریافت. این دانشگ گسترش

های دوم و نهم در حوزه کشاورزی و منابع طبیعی و مهندسی علوم و صنایع غذایی به ترتیب در رتبه دیویس کالیفرنیا

یی این دانشگاه که در کالج علوم کشاورزی و غذا یعو صنادپارتمان مهندسی علوم  های برتر دنیا قرار دارد.دانشگاه

 و فرآیند مهندسی و حسی علوم میکروبیولوژی، غذایی، بیوشیمی مواد و گرایش شیمی 4زیست قرار دارد، دارای محیط

در کالج مهندسی و دانشکده مهندسی  ای دیگر با عنوان مهندسی مواد غذاییرشته حالیندرعباشد. مواد غذایی می خواص

باشد. به عبارتی دانشکده مهندسی بیولوژی دانشگاه کالیفرنیا در حال پذیرش و تربیت دانشجو می 2ژی و کشاورزیبیولو

شود. عناوین دروس مقطع مدیریت می زیستیطمحمهندسی و کالج علوم کشاورزی و توسط کالج  و کشاورزی

 نشان داده شده است. 3-2دول در ج دیویس در دانشگاه کالیفرنیا غذایی مواد کارشناسی ارشد مهندسی

 

 دیویس در دانشگاه کالیفرنیا غذایی مواد : مشخصات برنامه درسی رشته مهندسی3-2جدول 

عنوان 

 رشته
هداف رشتها  شرایط و ضوابط 

های مورد انتظار شایستگی

آموختگاندانشاز   
ین دروسعناو  

ی
دس

هن
م

 
اد

مو
 

ی
ذای

غ
 

 

 یافتن بر تمرکز -

 پایدار یهاحلراه

 برای محیطی و دیاقتصا

 مسائل نیترمهم از بسیاری

 جهانی

 امنیت افزایش ایمنی و -

 غذایی مواد

 هاسریع پاتوژن تشخیص -

 زیستی یهایانرژ توسعه -

 انرژی یهاستمیس سایر و

 پایدار

 

 

 

داشتن مدرک  -

کارشناسی مرتبط و 

معتبر دارای معدل 

درصد حداکثر  75

معدل سیستم 

 آموزشی مربوطه

ه زبان تسلط ب -

 انگلیسی

 

 

 

 

 

 آموزش در توان افزایش -

 مهندسی در تحقیق و

 زیستی هایسیستم

 حل در یاحرفه برخورد -

 تولید با مرتبط هایچالش

 استفاده و مدیریت پایدار،

 زیستی مواد از

 

 

 

Modeling of Dynamic 

Processes in Biological 

Systems 

Rheology of Biological 

Materials 

Waste Management for 

Biological Production Systems 

Mass Transfer in Food and 

Biological Systems 

Analysis of Processing 

Operations: Drying and 

Evaporation 

Advanced Analysis of Unit 

Operations in Food and 

Biological Engineering 

Thermal Process Design 

Magnetic Resonance 

Imaging in Biological 

Systems 

Special Topics in Biological 

Systems Engineering: Food 

Engineering 

 

                                                           
1- University of California, Berkeley (UCB) 

2- Biological and Agricultural Engineering 
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 دانشگاه کرنل

است )هشت دانشگاه برتر آمریکا(   1آیوی لیگ و از اعضای های آمریکادانشگاه یکی از معتبرترین دانشگاه کرنل

 در شهر آمریکا متحدهایالات دولت فدرال اندازی مراکز پژوهشی توسطبرای راهخاص های که طبق سیاست

با هدف آموزش و فراهم کردن امکان  1865دانشگاه در سال ین اتأسیس شده است.  ایتاکا در ایالت نیویورک دانشگاهی

های دنیا در حوزه کشاورزی دانشگاه QSبندی دانشگاه کرنل در نظام رتبه شد. نهاده بناهای علمی مشارکت در تمامی زمینه

های دانشگاه 26ر رتبه بندی شانگهای در حوزه علوم و مهندسی صنایع غذایی دو منابع طبیعی در رتبه سوم و در نظام رتبه

باشد و در مقطع برتر جهان قرار دارد. دپارتمان علوم غذایی این دانشگاه جزئی از کالج کشاورزی و علوم زیستی می

ارز با کارشناسی های اخیر مقطعی همباشد. در سالمهندسی مواد غذایی می ازجملهکارشناسی ارشد دارای نه گرایش 

اندازی شده است که هفت گرایش مختلف در دپارتمان در دانشگاه کرنل راه "2ایشد حرفهار کارشناس"ارشد با عنوان 

در  دیویس در دانشگاه کالیفرنیا غذایی مواد شود. عناوین دروس مقطع کارشناسی ارشد مهندسیعلوم غذایی را شامل می

 آورده شده است. 3-3جدول 

 در دانشگاه کرنل غذایی مواد ای رشته مهندسیکارشناس ارشد حرفه : مشخصات برنامه درسی3-3جدول 

عنوان 

 رشته
هداف رشتها  شرایط و ضوابط 

های مورد شایستگی

انتظار از 

آموختگاندانش  

ین دروسعناو  

ی
دس

هن
م

 
اد

مو
 

ی
ذای

غ
 

 

 

تربیت  -

نیروهای 

و  متخصص

توانمند برای 

مراکز علمی و 

 صنعتی

 

 

 

داشتن مدرک  -

کارشناسی مرتبط و 

دسی معتبر مانند مهن

صنایع غذایی و 

 شیمی

تسلط به زبان  -

 انگلیسی

 

 

 از دقیق درک-

 سینتیک ترمودینامیک،

های پدیده و واکنش

 مواد غذایی انتقال در

-برنامه افزایش دانش -

 کاربردی های

 و آمار کامپیوتری،

 مهندسی اقتصاد

 

 

 

 

Principles of Biological 

Engineering 
 

Food Engineering Principles 

Physical Principles of Food 

Preservation and Manufacturing 

Principles and Applications of Food 

Science and Technology 

Concepts of Product Development 

Unit Operations and Dairy Foods 

Processing 

Food and Bioprocessing Systems 

Seminar in Food Science 

Elastic Properties of Food  

Project 
Supercritical-CO2 extrusion 

Textural Qualities of Food 

 

 

 

                                                           
1- Ivy leauge 

2- Master of Professional Studies (M.P.S.) 
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 دانشگاه گِنت

 هجدهم باز قرن به قدمتش که رودمی شمار به بلژیک هایدانشگاه معتبرترین از یکی خنت(، یا) گنت دانشگاه 

 حاضر حال در و دارد قرار اروپا زبان هلندی-آلمانی یمنطقه در دانشگاه این. تأسیس شده است 1817گردد و در سال می

و شانگهای سال  QSبندی رتبه دانشگاه گنت در نظام رتبه .هستند کار به مشغول آن در دانشجو و استاد هزار 50 از بیش

 5و  46های کشاورزی و منابع طبیعی و مهندسی علوم و صنایع غذایی به ترتیب های برتر دنیا در حوزهدانشگاه 2017

های قرار دارد و دارای گرایش 1تیباشد. رشته مهندسی علوم و صنایع غذایی این دانشگاه در دانشکده مهندسی علوم زیسمی

 آمدهعملبههای باشد؛ با توجه به بررسیمی 3غذایی مواد پس از برداشت و نگهداری و مهندسی 2غذایی مواد فناوری و علوم

اهداف، شرایط و ضوابط پذیرش مأموریت آموزش و  ازلحاظغذایی  مواد پس از برداشت و نگهداری گرایش مهندسی

مهندسی مواد غذایی دانشگاه فردوسی مشهد شباهت دارد. برای تحصیل در مقطع کارشناسی ارشد در  پژوهشی به گرایش

مرتبط را داشته  رشته یک در لیسانس تحصیلی مدرک باید المللیینب رشته علوم و صنایع غذایی این دانشگاه، متقاضیان

 و )ب( شیمی فیزیک، و آمار )الف( ریاضیات، حوزه چهار از بخش سه در رود که متقاضیان حداقلباشند و انتظار می

مهندسی دانش کافی داشته باشند و همچنین به زبان انگلیسی مسلط ( )د و میکروبیولوژی و شناسیزیست( ج) بیوشیمی،

غذایی در دانشگاه  مواد پس از برداشت و نگهداری عناوین دروس مقطع کارشناسی ارشد مهندسی 3-4باشند. در جدول 

 داده شده است.نشان  گنت

 غذایی در دانشگاه گنت مواد پس از برداشت و نگهداری : مشخصات برنامه درسی رشته مهندسی3-4جدول 

عنوان 

 رشته

هداف ا

 رشته

شرایط و 

 ضوابط

های مورد انتظار از شایستگی

آموختگاندانش  
ین دروسعناو  

ی
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هن
م

 
ی

ار
د

گه
و ن

ت 
اش
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غ
 

 

 

 بر تمرکز -

 یافتن

 یهاحلهرا

مفید امنیت 

 ژهیوبهغذایی 

در 

کشورهای 

دارای 

های چالش

 غذایی

 

 

 

 

 

داشتن  -

مدرک 

کارشناسی 

مرتبط و 

 معتبر

تسلط به  -

 زبان انگلیسی

 

 

 

 

 به مجهز یاحرفه داشتن شخصیت-

 لازم مدیریتی و فنی دانش

 غذایی امنیت به مربوط مسائل حل-

 زیستی ضمن علوم در نوآوری-

-اکوسیستم از ظتحفا و مدیریت

 انسانی و طبیعی های

 

 

 

 

Applied Statistics 

گر
دی

ش 
رای

 گ
 با

ک
تر

مش
 

Food Chemistry and Analysis 

Food Marketing and Consumer Behavior 

Food Microbiology and Analysis 

Food Processing 

Engineering Properties and Principles of Food 

Machinery 

Nutrition and Dietetics 

Thermal Processing of Foods 

Transport Phenomena and Engineering Kinetics 

Low Temperature Processing of Foods 

ی
ص

ص
خ

ت
 

Mathematical Planning and Advanced Statistics 

Design and Management of Storage and 

Distribution Structures 

HACCP-Concepts and Quality Assurance: 

Workshop 

Postharvest Pest Management and Disease Control 

Food Packaging and Transportation 

Thermal Process Design 

                                                           
1- Bioscience Engineering 

2- Food Science and Technology 

3- Postharvest and Food Preservation Engineering 

https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I001549.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000031.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I001032.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000535.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000061.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000404.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000404.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I001588.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000466.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000305.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I001583.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I001565.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000290.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000290.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000069.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000069.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I001353.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000595.pdf
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 یو لُوِندانشگاه کی

 هایدانشگاه معتبرترین و ترینقدیمی ازجملهبلژیک و لوکزامبورگ و  ترین دانشگاهبزرگیو لُوِن دانشگاه کی

. واقع شده است« فلندرز»به نام  بلژیک کشور زبانیهلنددر منطقه لوون میلادی در شهر تاریخی 1425 سال از که اروپاست

. دهندشکیل میدنیا ت کشور 140 از المللیبین درصد آن را دانشجویان 16 که دارد دانشجو 40000 از بیش دانشگاه این

های یو لُوِن را سیزدهمین دانشگاه برتر دنیا در حوزه رشتههای جهان، کیدانشگاه 2017بندی سال در رتبه شانگهای سازمان

های ریزیو برنامه گذارییاستسیو لون بلژیک دارای های گنت و کیعلوم و مهندسی صنایع غذای معرفی کرد. دانشگاه

های که بخش زیادی از کلاسطوریدرسی هستند. به ه اهداف، شیوه جذب دانشجو و حتی برنامهمشترک و مشابهی در زمین

پس از  اطلاعات دروس مقطع کارشناسی ارشد مهندسی 3-5در جدول  گردد.مشترک برگزار می صورتبه هاآندرسی 

 نشان داده شده است.یو لُوِن کیغذایی دانشگاه  مواد برداشت و نگهداری

 

 یو لُونِکیمواد غذایی در دانشگاه  : مشخصات برنامه درسی رشته مهندسی3-5جدول 

عنوان 

 رشته
هداف رشتها  

شرایط و 

 ضوابط

های مورد انتظار شایستگی

آموختگاندانشاز   
ین دروسعناو  

ی
دس

هن
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 بر تمرکز -

 یافتن

 یهاحلراه

مفید امنیت 

 ژهیوبهغذایی 

در کشورهای 

-دارای چالش

 های غذایی

 

 

 

 

 

 

داشتن مدرک  -

کارشناسی مرتبط 

 و معتبر

تسلط به زبان  -

 انگلیسی

 

 

 

 

 

 یاحرفه داشتن شخصیت-

 مدیریتی و فنی دانش به مجهز

 لازم

 امنیت به مربوط مسائل حل-

 غذایی

زیستی  علوم در نوآوری-

 از حفاظت و مدیریت ضمن

 انسانی و طبیعی هایاکوسیستم

 

Applied Statistics1  

 

 

اختصاصی 

مهندسی 

مواد 

 غذایی

Food Processing1,2 

Engineering Properties and Principles of 

Food Machinery 

Thermal Processing of Foods 

Transport Phenomena and Engineering 

Kinetics 

Low Temperature Processing of Foods  

 

 اختصاصی

 مهندسی

پس از 

برداشت و 

 نگهداری

 مواد

 غذایی

Mathematical Planning and Advanced 

Statistics 

Design and Management of Storage and 

Distribution Structures 

HACCP-Concepts and Quality 

Assurance: Workshop 

یکی از 

 دروس

پس از 

 برداشت

Postharvest Pest Management and 

Disease Control 

Food Packaging and Transportation 

 

 دانشگاه فنی مونیخ

گردد اما مدرسه میاحداث بنای اولیه دانشگاه فنی مونیخ به قرن هشتم میلادی بر ذکرشدهمطابق شواهد تاریخی  

آغاز به کار نمود. دانشگاه فنی مونیخ در نظام  1803مند این دانشگاه در سال اولین مرکز آموزشی نظام عنوانبهکشاورزی 

های دنیا در حوزه دانشگاه QSبندی و در نظام رتبه 28ه علوم و مهندسی صنایع غذایی در رتبه بندی شانگهای در حوزرتبه

                                                           
1 - at Ghent University 

2- at KU University 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D9%88%D9%88%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D9%88%D9%88%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%84%DA%98%DB%8C%DA%A9
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%84%DA%98%DB%8C%DA%A9
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I001549.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000061.pdf
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های برتر جهان قرار دارد. رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی این دانشگاه 51-100کشاورزی و منابع طبیعی در رتبه 

، شیمی مواد 1لبنیات فناوری و غذایی مواد آوریفر های مهندسیدانشگاه در دانشکده علوم طبیعی قرار دارد و در گرایش

 فرآیند مهندسی مواد غذایی به تحقیق و آموزش نیروهای متخصص مشغول است. گروه فناورییستزو  یو فناورغذایی 

 مرکزی مؤسسه فناوری بخش با ارتباط نزدیکی است. این گروه شده تأسیس 1974 سال در لبنیات فناوری و غذایی مواد

و آموزشی این  یقاتیتحق اصلی هایینهزمآغاز به کار نموده بود؛ دارد.  1921 سال که در غذایی مواد و تغذیه تحقیقات

 همچنین و کردنخشکجداسازی غشایی،  هایتکنیک استریل، و آسپتیک هایتکنیک شیمی، دپارتمان شامل مهندسی

باشد. اطلاعات می فناورییستز و دارویی صنایع و مکانیک غذایی، های موادکارخانه به مربوط فرآوری زیستی مهندسی

خلاصه  3-6لبنیات دانشگاه فنی مونیخ در جدول  فناوری و غذایی مواد فرآیند دروس مقطع کارشناسی ارشد مهندسی

 شده است.

 لبنیات در دانشگاه فنی مونیخ فناوری و غذایی مواد فرآیند : مشخصات برنامه درسی رشته مهندسی3-6جدول 

ان عنو

 رشته
هداف رشتها  شرایط و ضوابط 

های مورد انتظار از شایستگی

آموختگاندانش  
ین دروسعناو  

ی
دس

هن
م

 
د

آین
فر

 
اد

مو
 

ی
ذای

غ
 و 

ی
ور

فنا
 

ت
نیا

لب
 

 

 

 

تربیت  -

نیروهای 

متخصص و 

 توانمند

 

 

 

داشتن مدرک  -

کارشناسی مرتبط و معتبر 

با داشتن دانش و مرتبط 

کافی در ریاضیات، 

یی و مهندسی مواد غذا

 زیستی علوم

 تسلط به زبان آلمانی -

 

 

 

داشتن تخصص در زمینه 

مهندسی و فناوری صنایع لبنی، 

جداسازی غشایی، فرآیندهای 

آسپتیک و استریلیزاسیون و 

سایر علوم مهندسی مواد 

 غذایی

Food Process Engineering I  

Food Process Engineering II 

Bioprocess Engineering of Food 

Introduction to Biochemical and 

Bioprocess Engineering 

High Pressure Treatment of 

Biological Systems 

Innovative Technologies for 

Food  

Process-Oriented Food 

Technology 

Micro-and Macro-Structure of 

Food 

Technology of Milk and Milk 

Products 

Seminar 

 دانشگاه هوفنهایم

 علوم .شده است تأسیس 1818 سال است که در آلمان اشتوتگارت دانشگاه تریندانشگاه هوفنهایم قدیمی

این دانشگاه بودند. در حال حاضر این دانشگاه دارای دو دانشکده علوم  تخصصی هایاولین رشته طبیعی علوم و کشاورزی

-بندی دانشگاهدر نظام رتبههوفنهایم دانشگاه صاد و علوم اجتماعی است. کشاورزی و علوم طبیعی و دانشکده تجارت، اقت

در بخش کشاورزی و منابع طبیعی  QSو در نظام  30های جهان شانگهای در حوزه علوم و مهندسی صنایع غذایی در رتبه 

                                                           
1- Food Process Engineering and Dairy Technology 
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انیستیتو تخصصی در علوم  31اه ، در این دانشگذکرشدههای علاوه بر دانشکدههای برتر دنیا قرار دارد. دانشگاه 31در رتبه 

توان به انستیتو شیمی مواد غذایی و انستیتو مختلف کشاورزی و تجارت و اقتصاد کشاورزی مشغول به فعالیت هستند که می

دپارتمان آموزشی و تحقیقاتی در  14دارای  فناورییستزفناوری اشاره کرد. انستیتو علوم غذایی و علوم غذایی و زیست

 علوم و مواد غذایی ، فیزیک1زیستی یندهای مهندسی فرآ، دپارتمانانستیتوختلف علوم غذایی است. در این های محوزه

در زمینه مهندسی مواد  یاگونهبه 4و علوم مواد غذایی نرم و فناوری لبنیات 3خوراکیهای پودر و فرآیند ، مهندسی2گوشت

در جدول هوفنهایم غذایی دانشگاه  مواد د علوم و مهندسیمشخصات دروس مقطع کارشناسی ارشغذایی فعالیت دارند. 

 نشان داده شده است. 7-3

 

 در دانشگاه هوفنهایم غذایی مواد رشته علوم و مهندسی کارشناسی ارشد : مشخصات برنامه درسی3-7جدول 

عنوان 

 رشته
هداف رشتها  شرایط و ضوابط 

های مورد انتظار شایستگی

آموختگاندانشاز   
سین دروعناو  

 و
وم

عل
 

ی
دس

هن
م

 
اد

مو
 

ی
ذای

غ
 

 

 

 

 

تربیت  -

نیروهای 

و  متخصص

 توانمند

 

 

 

 

 

داشتن مدرک  -

 کارشناسی مرتبط

 معتبر و مرتبط

 

تسلط به زبان  -

و  (B2آلمانی )

 انگلیسی

 

 

 

 

 عمیق و جامع دانش داشتن -

 مواد مهندسی و علوم زمینه

 غذایی

  

-پیشرفت و هایتواقع درک -

 زمینه در ناشناخته و جدید های

 غذایی علوم

 

 

 

 
Theoretical 

Introduction 

Analysis and 

Quality 

Assurance in the 

Food 

Production 
Practical 

Lecture 
Applied 

Mathematics for 

the Life 

Sciences 
Exercise 

Lecture 
Food Process 

Design I - 

Efficient 

Processing 

and Transport 

Phenomena 

Exercise 

Food Systems: 

Looking Beyond 

Rheology and 

Structure Soft Matter 

Science I - Food 

Rheology and 

Structure 

Literature Seminar: 

Structure Models for 

Food Systems 

Practical Course on 

Rheology and 

Texture, Exercise 

Lecture with 

exercise 

Soft Matter 

Science II - 

Food Physics 

 

 

                                                           
1- Bioprocess Engineering 

2- Food Physics and Meat Science 

3- Process Engineering and Food Powders 

4- Soft Matter Science and Dairy Technology 

https://www.uni-hohenheim.de/en/organization/institution/bioprocess-engineering
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 کالج دانشگاهی دوبلین

های در شهر دوبلین ایرلند تأسیس شده است. این دانشگاه دارای کالج 1857کالج دانشگاهی دوبلین در سال  

بندی شانگهای در حوزه باشد. کالج دانشگاهی دوبلین در نظام رتبهعلوم انسانی، مهندسی و کشاورزی می مختلف در زمینه

های دنیا در حوزه کشاورزی و منابع طبیعی در دانشگاه QSبندی و در نظام رتبه 34رتبه  علوم و مهندسی صنایع غذایی در

جداگانه  طوربههای برتر جهان قرار دارد. مباحث مربوط به آموزش و تحقیقات علوم و صنایع غذایی دانشگاه 51-100رتبه 

دنبال  2و کالج مهندسی و معماری 1لامتمحور در دو کالج علوم کشاورزی و سمحور و پژوهشو به دو صورت آموزش

در کالج علوم کشاورزی و سلامت قرار دارد.  4غذایی علوم و کشاورزی در دانشکده 3شوند. رشته علوم غذایی و تغذیهمی

باشد؛ نیز در مقطع تحصیلات می کالج مهندسی و معماری یرمجموعهزکه  5غذایی مواد مهندسی و بیوسیستم دانشکده

-تکنسین دانشمندان، مهندسان و است.، 7غذایی و مهندسی مواد 6غذایی مواد مهندسی و دو رشته بیوسیستم تکمیلی دارای

 محصولات ها،آنزیم بیوسنسورها، مانند بیولوژیکی تولید، برداشت دقیق و فرآوری مواد برای را خود دانش بیوسیستم های

 و ضایعات مدیریت هایتکنیک توسعه با هاآن همچنین. ندبرمیبکار  بندیبسته پیشرفته و جدید هایسیستم غذایی،

با توجه  .کنندمی تلاش زیستمحیط از حفاظت و پایدار توسعه به دستیابی برای آب و خاک هوا، از حفاظت هایسیستم

ه مهندسی ها و اهداف رشتهای آموزشی و پژوهشی هر دو رشته مذکور، سرفصلو مشاهده برنامه آمدهعملبههای به بررسی

های مصوب اسناد فرادستی این رشته در ایران تری با اهداف و برنامهمواد غذایی دانشگاه دوبلین شباهت و ارتباط نزدیک

ذکر شده دوبلین غذایی کالج دانشگاهی  مواد عناوین دروس مقطع کارشناسی ارشد مهندسی 3-8دارد؛ لذا در جدول 

 است.

 در کالج دانشگاهی دوبلین غذایی مواد شناسی ارشد رشته مهندسی: مشخصات برنامه درسی کار3-8جدول 

عنوان 
 رشته

هداف ا
 رشته

شرایط و 
 ضوابط

های مورد انتظار از شایستگی
آموختگاندانش  

ین دروسعناو  
ی

دس
هن

م
 

اد
مو

 
ی

ذای
غ

 

تربیت  -
نیروهای 
متخصص 

-در زمینه

های 
مختلف 
مهندسی 

مواد 
 غذایی
 

داشتن مدرک  -
کارشناسی معتبر و 

در زمینه  مرتبط
 و مهندسی، علوم
 تکنولوژی

تسلط به زبان  -
 انگلیسی

 فنی هایداشتن و توسعه مهارت-
 غذایی مواد مهندسی در جدید

 برنامه یک اجرا و توسعه -
 تحقیقاتی

 کاربردی هایاستفاده از مهارت -
 پردازش مانند پیشرو هایو فناوری

 ارزیابی اتوماسیون، تصویر،
 در ایای رایانهافزارهنرم ریسک،
 بیوتکنولوژی و غذایی صنایع

Bioprocess Engineering Principles 

Quantitative Risk Assessment for Human and 
Animal Health 

Global Cold Chain Safety 

Life Cycle Assessment 
Waste to Energy Process & Technology 

Research and Teaching Methods 

Food Refrigeration Systems 

Food Chain Integrity 

Unit Operations in Bioprocess Engineering 

Advanced Food Process Engineering 

                                                           
1- College of Health and Agricultural Sciences 

2- College of Engineering and Architecture 

3- Food Science & Nutrition 

4- School of Agriculture and Food Science 

5- School of Biosystems and Food Engineering 

6- Biosystems & Food Engineering 

7- Food Engineering 

http://www.ucd.ie/collegesandschools/#collapsefour
http://www.ucd.ie/collegesandschools/#collapsethree
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 1نستیتو فنی فدرال زوریخا

 در میلادی 1854نستیتو در سال این ا. مهم سوئیس است یهادانشگاهزوریخ یکی از ( ETH)فدرال  فنیانستیتو  

دانشجو با پذیرش  1911شروع بکار نمود. در سال  تکنیکانستیتو پلی عنوانبه 1855گذاری و در سال شهر زوریخ پایه

هزار دانشجو از سراسر  17در حال حاضر حدود د. دا نامر یهای مختلف، تبدیل به دانشگاه گردید و به نام جدید تغیرشته

آموختگان این دانشگاه موفق به کسب نفر از دانش 21 هستند.تیتو تکنولوژی فدرال زوریخ مشغول به تحصیل انس جهان در 

انستیتو تکنولوژی فدرال  ،2017سال در  QSتوسط نظام  شدهانجامی بندطبق رتبه. اندشدههای مختلف رشتهجایزه نوبل 

 های برتر دنیا را به خود اختصاص داد. همچنین مطابق نظامگاهحوزه کشاورزی و منابع طبیعی در بین دانش 16زوریخ رتبه 

های جهان حوزه مهندسی علوم و صنایع غذایی دانشگاه 101-150، این انستیتو در رتبه 2017بندی شانگهای در سال رتبه

است و  3بهداشت وریفنا و دپارتمان علوم یرمجموعهز 2، رشته علوم غذاییتکنولوژی فدرال زوریخ قرار دارد. در انستیتو

-9در جدول باشد. در مقطع کارشناسی ارشد می 5غذایی مواد ایمنی و کیفیت و 4دارای دو گرایش فرآوری مواد غذایی

 عناوین دروس مقطع کارشناسی ارشد علوم غذایی نشان داده شده است. 3

 تکنولوژی فدرال زوریخ انستیتو: مشخصات برنامه درسی کارشناسی ارشد رشته علوم غذایی 3-9جدول 

هداف رشتها عنوان رشته  
شرایط و 

 ضوابط

های مورد شایستگی
انتظار از 

آموختگاندانش  

ین دروسعناو  

وم
عل

 
ی

ذای
غ

 

 
 محصولات یسازنهیبه -

مصرف برای غذایی
 کنندگان

مواد غذایی  ساختار تغییر -
 یهاسمیمکان طریق از

 بیوشیمیایی یا فیزیکی
 شدهکنترل

 محصول به خام دموا تبدیل-
 ریتأث تحت صنعتی

 تولید فنی فرایندهای

 
داشتن مدرک 

کارشناسی مرتبط 
 و معتبر

تسلط به زبان  -
 انگلیسی

داشتن دانش عمیق -
در مباحث علوم غذایی 

 آن به صنعت و انتقال
افزایش انگیزه برای  -

های حضور در محیط
 کاری

Food Rheology I 

Selected Topics in Food Technology 

Physics of Food Colloids 

Food Process Design and Optimization 

Process Measurements and Automation 

Emerging Thermal and Non Thermal Food 
Processing 

Applied Analysis of Variance and Experimental 
Design 

Applied Statistical Regression 

Physiology Guided Food Structure and Process 
Design 

 مدیسون-دانشگاه ویسکانسین

در  که باشدمی آمریکا متحدهایالات هایدانشگاه از یکی ویسکانسینیا دانشگاه  6مدیسون-ویسکانسین دانشگاه 

های جهان بندی شانگهای دانشگاهدانشگاه ویسکانسین در نظام رتبهشده است.  احداث نسینویسکا ایالتدر  1848سال 

                                                           
1- ETH Zurich 

2- Food Science 

3- Department of Health Sciences and Technology 
4- Food Processing 

5- Food Quality and Safety 

6- Wisconsin-Madison 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%DB%8C%D8%A7%D9%84%D8%A7%D8%AA_%D9%85%D8%AA%D8%AD%D8%AF%D9%87_%D8%A2%D9%85%D8%B1%DB%8C%DA%A9%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%88%DB%8C%D8%B3%DA%A9%D8%A7%D9%86%D8%B3%DB%8C%D9%86
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در بخش کشاورزی و منابع طبیعی در رتبه ششم  QSو در نظام  47در حوزه علوم و مهندسی صنایع غذایی در رتبه 

در کالج  "3زیستی هایسیستم مهندسی"و  "2علوم تغذیه"، "1علوم غذایی"های های برتر دنیا قرار دارد. دپارتماندانشگاه

باشند. چهار رشته دانشگاه ویسکانسین درباره علم مواد غذایی مشغول به آموزش و تحقیق می 4زیستی و کشاورزی علوم

 هایسیستم در دپارتمان مهندسی "5مهندسی مواد غذایی و بیوفرآوری" ازجملهتحصیلی و تحقیقاتی کشاورزی مختلف 

های تحقیقاتی رشته مهندسی مواد غذایی های آموزشی و زمینه، برنامهآمدهعملبههای ند. با توجه به بررسیزیستی قرار دار

های مواد غذایی دانشگاه ویسکانسین شباهت بیشتری با اهداف رشته مهندسی مواد غذایی و بیوفرآوری نسبت به سایر رشته

 3-10ناسی ارشد رشته مهندسی مواد غذایی و بیوفرآوری در جدول های ایران دارد. برنامه درسی مقطع کارشدر دانشگاه

 آورده شده است.

 دانشگاه ویسکانسینمهندسی مواد غذایی و بیوفرآوری : مشخصات برنامه درسی کارشناسی ارشد رشته 3-10دول ج

عنوان 

 رشته
هداف رشتها  

شرایط و 

 ضوابط

های مورد شایستگی

انتظار از 

آموختگاندانش  

وسین درعناو  

م
و 

ی 
ذای

 غ
اد

مو
ی 

دس
هن

ز
ت

یس
 

ور
رآ

ف
ی

 

 

 

 فرآیندهای توسعه -

 منظوربهفرآوری 

 افزودهارزشافزایش 

غذایی و  محصولات

 کاهش ضایعات

 

 

 

 

داشتن مدرک  -

کارشناسی معتبر 

 و مرتبط

تسلط به زبان  -

 انگلیسی

 داشتن دانش تولید-

 تجهیزات مدیریت و

های سیستم و

 فرآوری مواد غذایی

Engineering Properties of Food and 

Biological Materials 

Rheology of Foods and Biomaterials 

Food and Bioprocessing Operations 

Food Engineering Operations 

Food and Pharmaceutical Separations 

Introduction to Computer Aided 

Design 

Biological Systems Engineering 

Design Practicum 

Heat and Mass Transfer in 

Biological Systems 

Special Topics 

Seminar 

 6انستیتو دانشگاه پُردو

 سال در دانشگاه این. است ایندیانا ایالت در آمریکا متحدهایالات یهادانشگاه ینتربزرگ از یکی پردو دانشگاه 

زمانی و دانشگاه پرد علمییئتهدو نفر از اعضای  .است شده تأسیس اورزی و مهندسیکشهای رشتهبا تمرکز بر  1869

                                                           
1- Food Science 

2- Nutritional Sciences 

3- Biological Systems Engineering 

4- Agricultural and Life Sciences 
5- Food and Bioprocess 

 
6- Purdue 

https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=000505&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=000505&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=022228&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=023573&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=007604&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=007617&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024046&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024046&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=023572&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=023572&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=000544&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=000545&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
http://bse.wisc.edu/Future-Undergraduate-Degree-Food_and_Bioprocess.htm
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طبق . رشته مختلف متعلق به دانشگاه پردو است 5نوبل در  13در مجموع  و که در دانشگاه بودند برنده جایزه نوبل شدند

 دنیابرتر  هایدانشگاه جایگاه هشتمر د کشاورزی و منابع طبیعیهای این دانشگاه در رشته، 2017در سال  QS بندیرتبه

را  51-75، رتبه 2017بندی شانگهای در سال رتبه مطابقاین دانشگاه نیز  مهندسی علوم و صنایع غذاییرشته . قرار دارد

قرار دارد و  2شناسیزیست و کشاورزی مهندسیدپارتمان در  "1مهندسی فرآوری مواد غذایی"کسب نموده است. رشته 

به آموزش و تحقیق  بیوشیمیایی و دارویی غذایی، مواد تولید در مورداستفاده تجهیزات و فرآیندها مواد، حیطرا درباره

 یستز دانشگاه پردو شامل مهندسی فرآوری مواد غذاییدر شته  نظری و تجربی مهم تحقیقات موضوعات .پردازدمی

 پلیمرهای شیمیایی سنتز ،4جداسازی زیستی دارو، و یمیاییش مواد برای انسان، مصرفقابلغذایی  مواد خام به مواد 3یفرآور

غذایی با استفاده از  محصولات و کشاورزی مواد ، تعیین کیفیتیوتراز کامپبا استفاده  فرآیند طراحی کربوهیدرات؛-لیپید

 یسطح ینبو  های انتقالو رئوئولوژیکی مواد غذایی و مطالعه پدیده فیزیکی بررسی خواص ،5مغناطیسی رزونانس شخیصت

در جدول پردو غذایی دانشگاه  موادفرآوری  عناوین دروس مقطع کارشناسی ارشد مهندسیباشد. های زیستی میدر سیستم

 نشان داده شده است. 11-3

 پردوغذایی دانشگاه  فرآوری مواد : مشخصات برنامه درسی کارشناسی ارشد رشته مهندسی3-11جدول 

عنوان 

 رشته
هداف رشتها و ضوابطشرایط    

های مورد انتظار از شایستگی

آموختگاندانش  
ین دروسعناو  

م
ی

دس
هن

 
اد

مو
ی 

ور
رآ

ف
 

ی
ذای

غ
 

تربیت افراد  -

 متخصص برای

 در شغلی هایفرصت

 دولت، صنعت،

 سایر آموزش و

 مرتبط یهانهیزم

 

 

داشتن مدرک  -

کارشناسی مرتبط و معتبر 

با معدل بالای و مرتبط 

 درصد 88

 لیسیتسلط به زبان انگ -

 

 مراحل تمام در مشارکت توان -

تحقیق و  ازجمله غذایی صنایع

 فرآیند، و محصول توسعه

 و و فرآیند تولید مهندسی

 بازاریابی

Thermodynamics Principles of 

Engineering and Biological 

Systems 

Fluid Mechanics / Momentum 

Transfer 

Mechanics of Materials / 

Properties of Materials 

Heat and Mass Transfer 

Kinetics and Reaction 

Engineering 

نشان داده شده  هاآنمبنای فهرست موضوعی  دنیا بر موردمطالعههای برتر های دانشگاهدرس 3-12در جدول 

رشته مهندسی  یهاسرفصلبا موضوعی و مطابقت  یبندطبقهبر اساس  هاآننقاط اشتراک و افتراق دروس است و 

 .صنایع غذایی دانشگاه فردوسی مشخص شده است

                                                           
1- Food Process Engineering 

2- Agricultural and Biological Engineering 
3- Bioprocessing 

4- Bioseparations 
5- Magnetic Resonance Detection 
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 هایدانشگاه غذایی در مواد مهندسی گرایشرشته علوم و مهندسی صنایع غذایی  نقاط اشتراک و افتراق ماتریس -3-12 جدول

1دنیا برتر
 

 های درسیزمینه

 
 گِنت کرنل کالیفرنیا واخنینگن

یو کی

 لون

فنی 

 مونیخ
 دوبلین ایمهوفنه

 انستیتو
 زوریخ

 پرُدو ویسکانسین

 - * ** - * - ** * - * * سازیریاضیات، آمار و مدل

میکروبیولوژی و 

 بیوتکنولوژی

** - - * - - - * - - - 

سازی طراحی و بهینه

های مهندسی مواد فرآیند

 غذایی

* * * * * - - * ** * - 

خواص فیزیکی و مهندسی 

 مواد غذایی

- - * ** - * - - ** * * 

 - * * - ** - - - ** * - رئولوژی مواد غذایی

های انتقال جرم و پدیده

 حرارت

* * - * * - * - - * * 

عملیات واحد در مهندسی 

 مواد غذایی

- * * - - * - * - ** - 

کنترل کیفیت، ایمنی و 

 مدیریت در صنایع غذایی

*** * - ** * - * ** - - - 

 ** - - - - - - - - - - یکترمودینامیک و سنت

 - * - - - - - - - - - فرآیندهای جداسازی

 - - *  - - - - - - ** تولید پایدار مواد غذایی

 - - - ** - **** * * *** - - مهندسی فرآیندهای غذایی

مهندسی فرآوری حرارتی و 

 سردسازی

- - - ** ** - - * * - - 

 - - - - - - - - - * - پردازش تصویر

 - * * - - - - - - * - مباحث خاص در مهندسی

 - - - - - ** - - - - - های نوینفناوری

 - - - - - - * * - - - مواد غذایی بندیبسته

 - * - - - * - - * - - سمینار

تولید انرژی از ضایعات 

 غذایی

- - - - - - - * - - - 

 - - - * - - - - - - - روش تحقیق

 - - - - - - - * - - - اد غذاییبازاریابی مو

                                                           
 شده در موضوع موردنظر است.گر تعداد دروس ارائه. هر * نشان1
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های گرایش مهندسی مواد غذایی در دانشگاه-برنامه درسی رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی -4-1

 برتر ایران

سازمان سنجش و آموزش کشور در آزمون کارشناسی ارشد بر اساس اطلاعات مندرج در دفترچه انتخاب رشته 

گرایش مهندسی صنایع غذایی در حال حاضر در -ارشد رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی ، مقطع کارشناسی1396سال 

شش دانشگاه دولتی کشور )دانشگاه تهران، دانشگاه فردوسی مشهد، دانشگاه صنعتی اصفهان، دانشگاه ارومیه، دانشگاه 

های موع تعداد دانشجویان دانشگاهپذیرد. مجاهواز( دانشجو می ملاثانی-رامین طبیعی منابع و کشاورزی تبریز، علوم

باشد. همچنین بر اساس دفترچه نفر می 6و پردیس خودگردان دانشگاه تبریز  16نفر، نوبت دوم  30مذکور در دوره روزانه 

واحد دانشگاه آزاد در سراسر کشور، تعداد نامشخصی  29، 1396انتخاب رشته کارشناسی ارشد دانشگاه آزاد اسلامی سال 

کنند. در ارشناسی ارشد رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی با گرایش مهندسی صنایع غذایی را پذیرش میدانشجوی ک

دانشگاه تهران، دانشگاه تبریز، دانشگاه صنعتی  ازجملهاندازی این رشته های پیشگام در راهاین مطالعه، برنامه درسی دانشگاه

گرایش -در رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی گرگان و منابع طبیعی کشاورزی علوم دانشگاهاصفهان، دانشگاه ارومیه و 

 قرار گرفت. موردتوجهمهندسی صنایع غذایی در سطح کارشناسی ارشد استخراج و 

های موردنظر را برنامه درسی مصوب شورای ، چهارچوب اصلی برنامه درسی دانشگاهآمدهعملبههای بر اساس بررسی

دهد. البته مقداری اندکی تغییرات در انتخاب دروس یا جایگزین شدن برخی ( تشکیل می9/12/1394ریزی )عالی برنامه

فهرست عناوین درسی دوره کارشناسی ارشد رشته علوم و مهندسی صنایع ( 1-4ول )دروس دیگر انجام شده است. جد

را نشان  9/12/1394اریخ ریزی در تشورای عالی برنامه 61گرایش مهندسی صنایع غذایی مصوب جلسه شماره -غذایی

و دروس اختیاری واحد  8تخصصی گرایش مهندسی مواد غذایی به میزان -دهد. این برنامه درسی شامل دروس الزامیمی

 باشد.میواحد  13س تخصصی مشترک به میزان دروواحد و  5به میزان 

غذایی مصوب  صنایع مهندسی ذایی گرایشهای دوره کارشناسی ارشد رشته علوم و مهندسی صنایع غ: عناوین درس4-1جدول 

 ریزیجلسه شورای عالی برنامه

 تعداد واحد عنوان دروس نوع واحد
 ارائه درس

 عملی نظری

 8) تخصصی -الزامی

 واحد(

 - 3 3 های انتقال در صنایع غذاییپدیده

 - 3 3 عملیات واحد پیشرفته

 1 1 2 افزارهای محاسباتی در صنایع غذاییکاربرد نرم

 تخصصی -انتخابی

 1 2 3 عددی محاسبات

 - 2 2 غذایی صنایع در خوردگی

 1 2 3 غذایی صنایع در آماری پیشرفته هایروش

 - 2 2 غذایی مواد یبندبسته در نوین هایفناوری

 - 2 2 غذایی صنایع در اتوماسیون

 - 2 2 غذایی صنایع در حسگرها
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 - 2 2 تحقیق روش

 1 2 3 غذایی دموا رئولوژی

 - 2 2 غذایی فرآیندهای فیزیکیمیش

 1 2 3 غذایی صنایع تجهیزات طراحی اصول

 1 2 3 فازی و عصبی یهاشبکه سازیمدل

 - 2 2 غذایی صنایع در ینانو فناور کاربرد

 - 2 2 غذایی مواد ضایعات و جانبی محصولات فرآوری

 - 2 2 غذایی مواد یرحرارتیغ فرایندهای

 - 2 2 پیشرفته غذایی صنایع

 - 2 2 مقدماتی یسازمدل

 - 3 3 3ریاضیات 

 - 1 1 2سمینار 

تخصصی مشترک با 

 13ها )سایر گرایش

 واحد(

 - 3 3 خواص شیمیایی و عملکردی مواد غذایی

 1 2 3 خواص فیزیکی مواد غذایی

 1 2 3 میکروبیولوژی صنعتی

 1 2 3 های نوین آزمایشگاهیروش

 - 1 1 1سمینار 

 

 صنایع مهندسی گرایش-شود، در برنامه درسی علوم و مهندسی صنایع غذایی ملاحظه می -4-2چنانکه در جدول 

اما در فهرست ؛ شودریزی ارائه میغذایی دانشگاه ارومیه اغلب دروس مبتنی بر آخرین برنامه مصوب شورای عالی برنامه

 یجابهشیمیایی و عملکردی مواد غذایی و عملیات واحد پیشرفته از لیست حذف و های خواص دروس این دانشگاه، درس

های اند. همچنین عنوان درس پدیدهشده هاآندرس فرآوری نوین مواد غذایی و دروس انتخابی دیگر جایگزین  هاآن

 انتقال در صنایع غذایی به انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی تغییر یافته است.

 غذایی دانشگاه ارومیه صنایع مهندسی عناوین درسی دوره کارشناسی ارشد علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش -4-2جدول 

 واحد در ترم دوم شدهارائهدروس  واحد در ترم اول شدهارائهدروس 

 3 مشترک خواص فیزیکی مواد غذایی 3 الزامی انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی

 2 اختیاری سازی مقدماتیمدل 3 مشترک تیمیکروبیولوژی صنع

 3 الزامی محاسباتی در صنایع غذایی افزارهاینرمکاربرد  3 مشترک های نوین آزمایشگاهیروش

 3 اختیاری اصول طراحی تجهیزات صنایع غذایی 3 اختیاری 3ریاضیات 

 
 2 اختیاری فرآوری نوین مواد غذایی

 1 مشترک 1سمینار 

 14  12 جمع
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-در مقطع کارشناسی ارشد رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی  شدهارائهدروس  4-3اساس اطلاعات جدول  بر

اما در فهرست دروس، ؛ ریزی استغذایی دانشگاه تبریز نیز مبتنی بر مصوبه شورای عالی برنامه صنایع مهندسی گرایش

های درس هاآن یجابهرفته از لیست حذف و های خواص شیمیایی و عملکردی مواد غذایی و عملیات واحد پیشدرس

های انتقال در صنایع غذایی به انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی اند. همچنین عنوان درس پدیدهدیگری جایگزین شده

واحد از  11تخصصی و -واحد از دروس الزامی 5واحد از دروس پایه مشترک،  10تغییر یافته است. در این برنامه درسی 

 تخصصی گنجانده شده است.-وس اختیاریدر

 غذایی دانشگاه تبریز صنایع مهندسی گرایش-: عناوین درسی دوره کارشناسی ارشد علوم و مهندسی صنایع غذایی 4-3جدول 

 واحد در ترم دوم شدهارائهدروس  واحد در ترم اول شدهارائهدروس 

 3 ترکمش میکروبیولوژی صنعتی 3 مشترک خواص فیزیکی مواد غذایی

 3 مشترک های نوین آزمایشگاهیروش 2 الزامی محاسباتی در صنایع غذایی افزارهاینرمکاربرد 

 2 اختیاری سازی مقدماتیمدل 3 اختیاری 3ریاضیات 

 3 اختیاری های پیشرفته آماری در صنایع غذاییروش 3 الزامی انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی

 1 اختیاری 2سمینار  2 اختیاری ییغذا فرآیندهای فیزیکشیمی

    1 مشترک 1سمینار 

 12  14 جمع

در مقطع کارشناسی ارشد رشته علوم و مهندسی صنایع  شدهارائهدروس  4-4در جدول  شدهارائهمطابق اطلاعات 

اما در فهرست ؛ ریزی استغذایی دانشگاه تهران نیز مبتنی بر مصوبه شورای عالی برنامه صنایع مهندسی غذایی گرایش

دروس  هاآن یجابههای خواص شیمیایی و عملکردی مواد غذایی و عملیات واحد پیشرفته از لیست حذف و دروس، درس

سازی مقدماتی و خوردگی در صنایع در صنایع غذایی، مدل سنسورهاتخصصی مانند -بیشتری از جدول دروس انتخابی

های انتقال در صنایع غذایی به انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی یدهاند. همچنین عنوان درس پدغذایی جایگزین شده

واحد از  6واحد از دروس پایه مشترک،  9تغییر یافته است. در این برنامه درسی رشته مهندسی صنایع غذایی این دانشگاه 

 2ن مواد غذایی )تخصصی و همچنین درسی به نام فرآوری نوی-واحد از دروس اختیاری 9تخصصی و -دروس الزامی

 واحد( گنجانده شده است.

 غذایی دانشگاه تهران صنایع مهندسی گرایش-عناوین درسی دوره کارشناسی ارشد علوم و مهندسی صنایع غذایی  -4-4جدول 

 واحد  در ترم دوم شدهارائهدروس  واحد  در ترم اول شدهارائهدروس 

 3 مشترک صنعتیمیکروبیولوژی  2 مشترک های نوین آزمایشگاهیروش

 2 اختیاری خوردگی در صنایع غذایی 2 اختیاری سازی مقدماتیمدل

 3 الزامی انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی 2 اختیاری سنسورها در صنایع غذایی

 3 مشترک خواص فیزیکی مواد غذایی 3 الزامی افزارهای محاسباتی در صنایع غذاییکاربرد نرم

 1 مشترک 1سمینار  2 - اییفرآوری نوین مواد غذ

    3 اختیاری 3ریاضیات 

 12  14 جمع
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در برنامه درسی مقطع کارشناسی ارشد رشته  شدهارائهنشان داده شده است دروس  -4-5که در جدول  گونههمان

مطابق نیز  گرگان و منابع طبیعی کشاورزی علوم دانشگاهغذایی  صنایع مهندسی علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش

 در آماری پیشرفته هایروش های روش تحقیق واما در فهرست دروس، درس؛ ریزی استمصوبه شورای عالی برنامه

اند. همچنین تخصصی انتخاب شده-شوند از جدول دروس انتخابیها تدریس نمیکه در سایر دانشگاه غذایی صنایع

رم و حرارت در صنایع غذایی تغییر یافته است. در این برنامه های انتقال در صنایع غذایی به انتقال جعنوان درس پدیده

-واحد از دروس الزامی 3واحد از دروس پایه مشترک،  13 گرگان و منابع طبیعی کشاورزی علوم درسی دانشگاه

 تخصصی قرار داده شده است.-واحد از دروس اختیاری 10تخصصی و 

غذایی دانشگاه  صنایع مهندسی و مهندسی صنایع غذایی گرایش: عناوین درسی دوره کارشناسی ارشد علوم 4-5جدول 

 گرگان و منابع طبیعی کشاورزی علوم

 واحد  در ترم دوم شدهارائهدروس  واحد  در ترم اول شدهارائهدروس 

 3 مشترک میکروبیولوژی صنعتی 3 مشترک های نوین آزمایشگاهیروش

 2 اختیاری یع غذاییخوردگی در صنا 3 مشترک خواص فیزیکی مواد غذایی

 3 الزامی انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی 2 اختیاری روش تحقیق

 3 - یغذایمواد نوین  رآوریف 3 اختیاری غذایی صنایع در آماری پیشرفته هایروش

 1 مشترک 1سمینار  3 مشترک خواص شیمیایی و عملکردی مواد غذایی

 12  14 جمع

صنعتی اصفهان کاملاً مطابق مصوبه شورای عالی  دانشگاهدر برنامه درسی  شدهائهاردروس  -4-6جدول  بر اساس

های انتقال در صنایع غذایی به انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی تغییر یافته ریزی است و فقط عنوان درس پدیدهبرنامه

واحد از  5تخصصی و -دروس الزامی واحد از 8واحد از دروس پایه مشترک،  13 است. در برنامه درسی این دانشگاه

 تخصصی قرار داده شده است.-دروس اختیاری

صنعتی  غذایی دانشگاه صنایع مهندسی عناوین درسی دوره کارشناسی ارشد علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش -4-6جدول 

 اصفهان

 واحد  در ترم دوم شدهارائهدروس  واحد  در ترم اول شدهارائهدروس 

 3 مشترک میکروبیولوژی صنعتی 3 مشترک وین آزمایشگاهیهای نروش

 2 اختیاری خوردگی در صنایع غذایی 3 مشترک خواص فیزیکی مواد غذایی

 3 الزامی انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی 2 الزامی عملیات واحد پیشرفته

 اختیاری غذایی صنایع در آماری پیشرفته هایروش
3 

حاسباتی در صنایع افزارهای مکاربرد نرم

 غذایی

 3 الزامی

 1 مشترک 1سمینار  3 مشترک خواص شیمیایی و عملکردی مواد غذایی

 12  14 جمع
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 صورتبهریزی های کشور بر اساس چهارچوب مصوب شورای عالی برنامهدر شرایطی که برنامه درسی دانشگاه

ها، انتظارات و آماده شان را مطابق نیازبرنامه درسی ،عهموردمطالهای برتر شود، اما تمامی دانشگاهمتمرکز تدوین می

این است در  توجهقابلاند. نکته هایشان تغییر دادهنامههای تحقیقاتی و پایانبرای پروژه یانشاندانشجوکردن پایه نظری 

 -س انتخابیشود و درودانشگاه فردوسی مشهد درس عملیات واحد پیشرفته تدریس نمی جزبهها تمامی دانشگاه

های مقایسه دانشگاه -4-7جدول توسط وزارت علوم انتخاب شده است.  شدهیینتعتخصصی بیشتر از تعداد واحدهای 

 دهد.مبنای برنامه درسی مصوب شورای عالی برنامه نشان می را بر موردمطالعه

 برتر هایدانشگاه غذایی در مواد مهندسی رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش نقاط اشتراک و افتراق ماتریس -4-7 جدول

 ایران

 مشهد اصفهان گرگان تهران تبریز ارومیه عنوان دروس

 * * * * * انتقال جرم و حرارت در صنایع غذایی
 خواص انتقال جرم مواد غذایی

خواص حرارتی و ترمودینامیکی مواد 

 غذایی

 - * * * * * میکروبیولوژی صنعتی

 تجزیه دستگاهی نوین - * * * * آزمایشگاهیهای نوین روش

 کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی - - * * * 3ریاضیات 

 * * * * * خواص فیزیکی مواد غذایی
 رئولوژی جامدات غذایی

 خواص مکانیکی مواد غذایی

 - - - * * * سازی مقدماتیمدل

 کاربرد کامپیوتر در مهندسی مواد غذایی * - * * * یمحاسباتی در صنایع غذای افزارهاینرمکاربرد 

 - - - - - * اصول طراحی تجهیزات صنایع غذایی
 - - * * * * فرآوری نوین مواد غذایی

 * * * * * * 1سمینار 

 - - - - * - غذایی فرآیندهای فیزیکشیمی
 * * * - * - های پیشرفته آماری در صنایع غذاییروش

 - - - - * - 2سمینار 
 - - - * - - سنسورها در صنایع غذایی
 - * * * - - خوردگی در صنایع غذایی

 - - * - - - روش تحقیق

 - * * - - - خواص شیمیایی و عملکردی مواد غذایی

 * - - - - - (3اصول مهندسی صنایع غذایی )

 * * - - - - عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی

 * - - - - - یع غذاییمدیریت انرژی در صنا

اصول و کاربرد پردازش تصویر در مهندسی مواد 

 غذایی
- - - - - * 

 * - - - - - مسائل مخصوص
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دانشتتجویان و ، دیدگاه مقطع کارشتتناستتی ارشتتد رشتتته مهندستتی مواد غذاییدر راستتتای بازنگری برنامه درستتی 

 منظوربه 1فرم شتتماره  بدین منظور. مطالعه گردیدبه برنامه درستتی موجود نستتبت دانشتتگاه فردوستتی  آموختگاندانش

شجویان  سنجی از دان سه آموختگان و دانشنظر صوص  ضرورت هر یک از  مؤلفهدر خ سب و  انگیزه ورود به دوره، تنا

 آموختگاندانشیان و دانشجونفر از  30طراحی شد. این فرم در اختیار  صنعت مواد غذاییو نیز ارتباط با  شدهارائهدروس 

دریافت  منظوربه. در مرحله دوم، و بررستتتی قرار گرفتپرستتتشتتتنامه مفید مورد تحلیل  17 ،قرار گرفت. از این مجموع

پایش وضعیت شغلی در دوره کارشناسی ارشد و  شدهتجربهدر خصوص کیفیت برنامه درسی  آموختگاندانشبازخورد 

 30برای کلیه افراد ارستتتال شتتتد. از مجموع از طریق پستتتت الکترونیکی  طراحی شتتتد و 2فرم شتتتماره  آموختگاندانش

شنام س ساله پر شنامه دریافت، داده 17، شدهار س ستخراج و پر سبههای آن ا  وتحلیلیهتجز SPSS 19افزار آماری نرم یلهو

آموختگان درصتتد دانش 2/41و  8/58در این پژوهش به ترتیب . خواهد شتتدارائه  آمدهدستتتبهنتایج در ادامه  که گردید

شد را خانم سی ار شنا سی مواد غذایی در مقطع کار صنایع غذایی گرایش مهند شته علوم و  شکیل میر دادند ها و آقایان ت

آگاهی اغلب به  تواناین امر را می .علوم و صنایع غذایی بوده است هاآندرصد(  100که رشته دوره کارشناسی تمامی )

صیل در دوره کا ضیان تح شد این گرایش، متقا سی ار شنا صی و پیچیده بودن مباحث و  بهر ص شتن دانش نیاز به تخ و دا

توان در انصتتتراف از تحصتتتیل دلیل این استتتتنتاج را می کافی در زمینه علوم محاستتتباتی و مهندستتتی تعبیر نمود.علاقه 

سی  شدگانیرفتهپذ شنا شد شدپذیرفتهبرخی از و یا تغییر گرایش  مرتبط یرغدارای مدرک کار سی ار شنا گان مقطع کار

 های علوم و صنایع غذایی در سنوات گذشته مشاهده نمود.این گرایش به سایر گرایش

 آموختگانوضعیت شغلی دانشجویان و دانش

گرایش  -آموختگان رشتتته مهندستتی علوم و صتتنایع غذاییبررستتی وضتتعیت شتتغلی دانشتتجویان و دانش منظوربه

از طریق  یازموردنهای یک مطالعه پیمایشتتتی صتتتورت گرفت. گردآوری داده، 90-95مهندستتتی مواد غذایی ورودی 

شنامه از طریق ایمیل برای  س سایی این افراد، پر شنا شد و پس از  شنامه انجام  س شد. پس از  هاآنپر سال  های یگیریپار

از این  آمدهدستتتبه قرار گرفتند. نتایج وتحلیلیهتجزپرستتشتتنامه بازگشتتت داده شتتده و مورد  17 یتدرنها، آمدهعملبه

نفر شتتتاغل بودند که از این  5، موردمطالعه آموختهدانشدانشتتتجو و  17( نشتتتان داد که از مجموع 5-1بررستتتی )جدول 

پیش از ورود به دوره  کدامیچهنفر شتتتاغل،  5استتتت که از مجموع  ذکریانشتتتانفر زن بودند.  4نفر مرد و  1مجموع 

 اند.موقت اشتغال یافته صورتبهغلان در بخش خصوصی و کارشناسی ارشد شاغل نبودند. تمام شا
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آموختگان کارشناسی ارشد رشته مهندسی علوم و صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد ای و شغلی دانشاطلاعات زمینه -5-1جدول 

 غذایی

 یموردبررسفاکتورهای 
 

 درصد فراوانی

 جنسیت

 2/41 7 مرد

 8/58 10 زن

 وضعیت شغلی

 5/23 4 بطمرت شاغل

 یرغ
 مرتبط

1 9/5 

 6/70 12 بیکار

 شغل ثابت قبل از ورود به دوره

 0 0 بلی

 100 17 خیر

 اشتغالدلیل عدم 

 3/8 1 پیدا نشدن کار
 0 0 دنبال شغل نبودن

 75 9 قصد ادامه تحصیل
 7/16 2 سایر

 سال ورود به دوره کارشناسی ارشد

1390 3 8/18 

1392 4 25 
1393 2 5/12 
1394 2 5/12 
1395 5 3/31 

 نوع شغل

 0 0 دولتی

 80 4 خصوصی
 20 1 یی(زااشتغالشخصی )خود 

 شغل کردن پیدا نحوه

 40 2 آشنایان و دوستان

 20 1 کاریابی مراکز
 20 1 شدم کار به دعوت

 20 1 یخوداشتغال

 رضایت کلی از شغل
 60 3 راضی

 40 2 تا حدی راضی

 شغل از رضایت عدم علت
 

 عدم تناسب با رشته تحصیلی
 شخصی باعلاقه تناسب عدم

 درآمد نبودن کافی

 کار سختی

 زندگی محل از بودن دور

 سایر

0 
0 
1 
0 
0 
0 

0 
0 

100 
0 
0 
0 

 

شد. پاسخ  سؤال آموختگاندانشاز  در دوره کارشناسی ارشدگرایش مهندسی مواد غذایی انگیزه انتخاب  درباره 

تایج گردیدلیکرت تنظیم  یادرجهپنجموردنظر بر استتتاس طیف  هایفهمؤلبه هریک از   17از تحلیل  آمدهدستتتتبه. ن
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شده شنامه دریافت  س صیبه ترتیب  ،پر شخ سی مواد غذایی حاکی از اولویت علاقه  ضوعات مهند ، درک اهمیت به مو

 و اعتبارشهرت یافتن ها، به سایر گرایشدر صنعت غذا، عدم علاقه ا هنسبت به سایر گرایشآن بیشتر  تأثیرگذاریرشته و 

شتر ای،حرفه شانس درآمد بی مهندسی مواد  گرایش انتخاب توصیف انگیزه -5-1در نمودار بوده است.  بازار کار بهتر و 

 ارشد نشان داده شده است. کارشناسیمقطع  درغذایی 

 

 

 اسی ارشدانگیزه انتخاب گرایش مهندسی مواد غذایی در مقطع کارشن -5-1نمودار 

 

 

 

 

 

 

شش  و اجباری-تخصصیدروس  عنوانبهواحد(  18شامل هشت درس )درس  چهاردهبر اساس برنامه درسی موجود، 

دیدگاه دانشجویان پرسشنامه . در این شوندمینیم سال تحصیلی ارائه  دوطی  اختیاری-تخصصی عنوانبهواحد(  8درس )

، شیوه تدریس و هاسرفصلاز دروس، تناسب درس با اهداف،  ضرورت و اهمیت هر یک آموختگان دربارهو دانش

دانشجویان و حاکی از رضایت نسبی  آمدهدستبهقرار گرفت. نتایج  موردنظرارزشیابی و نیز توانمندی استاد درس 

 باشد.می موردنظر هایمؤلفهبر اساس  شدهارائهاز دروس  آموختگاندانش

اصتتول و ، (1)رئولوژی مواد غذایی  دروس آمدهدستتتبه، بر استتاس نتایج استتتنشتتان داده شتتده  -5-2چنانکه در جدول 

سی مواد غذایی صویر در مهند صنایع غذایی و  یهاروش، کاربرد پردازش ت شرفته آماری در  صنایع پی سی  صول مهند ا

را به خود  و بالاترین رتبهبیشتتتترین میانگین به ترتیب اهمیت و ضتتترورت برای دوره کارشتتتناستتتی ارشتتتد  ازنظر غذایی

مدیریت انرژی در صتتنایع غذایی و عملیات واحد در مهندستتی صتتنایع غذایی دارای همچنین دروس  اختصتتاص دادند.

 کمترین اهمیت و ضرورت در مقطع کارشناسی ارشد مهندسی مواد غذایی بودند.

ی صنایع غذایی و اصول (، اصول مهندس1)رئولوژی مواد غذایی  ، دروسآموختگاندانش دانشجویان وبر اساس تجارب  

تناستتب با اهداف رشتتته برخوردارند و از بیشتتترین میزان و کاربرد پردازش تصتتویر در مهندستتی مواد غذایی به ترتیب 

 علاقه شخصی به موضوعات مهندسی مواد غذایی
بیشتر آن در صنعت غذا تأثیرگذاریاهمیت گرایش مهندسی و   
ییهای علوم و مهندسی صنایع غذاعدم علاقه به سایر گرایش  

ایحرفهشهرت و اعتبار   
(بازار کار بهتر )فرصت شغلی آتی  

 شانس کسب درآمد بیشتر
 توصیه دوستان و اساتید

 ارتقای شغل فعلی
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های مدیریت انرژی در صتتنایع غذایی و کاربرد ریاضتتیات در مهندستتی مواد غذایی دارای کمترین میزان تناستتب با درس

 اهداف رشته بودند.

های ( و روش1)رئولوژی مواد غذایی  های دروسستترفصتتلها، به ترتیب در پرستتشتتنامه شتتدهارائههای بر استتاس پاستتخ 

صنایع غذایی  شرفته آماری در  سب پی شتری تنا صل درسدرس  عنوانبهبی سرف های مدیریت انرژی در برخوردار بودند و 

 عنوان درس را داشتند. صنایع غذایی و عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی کمترین تناسب با

صل ازنظر سرف شیوه تدریس با  سب  سمینار و 1)رئولوژی مواد غذایی های های دروس نیز درستنا ستگاهی (،  تجزیه د

خواص حرارتی و ترمودینامیکی و بهترین رتبه را به خود اختصتتتاص دادند و دروس بالاترین میانگین  یببه ترت مواد غذایی

های تعیین شده بودند.تناسب شیوه تدریس با سرفصل در صنایع غذایی دارای کمترینمواد غذایی و مدیریت انرژی 
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 گرایش مهندسی مواد غذاییدروس کارشناسی ارشد به نسبت  آموختگاندانشو دانشجویان دیدگاه  -5-2جدول 

 عناوین دروس
اهمیت و 

 ضرورت درس

تناسب 
درس با 

 اهداف رشته

تناسب 
با  سرفصل

 عنوان درس

شیوه تناسب 
تدریس با 

 درس سرفصل

تناسب شیوه 
ارزشیابی با 

 درس سرفصل

توانمندی 
استاد در 
 ارائه درس

 
 رتبه
 کلی

  رتبه میانگین رتبه میانگین رتبه میانگین رتبه میانگین رتبه میانگین رتبه میانگین محاسبه شده است 4میزان میانگین از 

 41/3 10 93/2 11 87/2 11 68/2 12 75/2 11 87/2 11 11کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی

 4 6 41/3 6 23/3 5 41/3 5 50/3 2 64/3 4 76/3 (3اصول مهندسی صنایع غذایی )

 7 10 93/2 9 81/2 8 12/3 7 31/3 6 37/3 5 64/3 خواص مکانیکی مواد غذایی

 10 13 47/2 13 06/2 14 47/2 6 35/3 9 29/3 10 41/3 خواص حرارتی و ترمودینامیکی مواد غذایی

 9 9 00/3 10 86/2 11 76/2 10 17/3 9 29/3 8 53/3 خواص انتقال جرم مواد غذایی

 1 1 88/3 1 70/3 1 76/3 1 88/3 1 82/3 1 94/3 (1رئولوژی مواد غذایی )

 8 8 11/3 8 82/2 9 88/2 8 29/3 6 37/3 9 47/3 کاربرد کامپیوتر در مهندسی مواد غذایی

 3 2 69/3 4 41/3 2 66/3 3 64/3 4 50/3 6 60/3 نامهپایانتباط با سمینار در ار

 12 11 87/2 12 50/2 10 87/2 13 75/2 8 30/3 12 00/3 عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی

 2 5 56/3 2 59/3 4 47/3 2 70/3 2 64/3 3 76/3 های پیشرفته آماری در صنایع غذاییروش

 13 12 83/2 12 50/2 13 66/2 12 83/2 10 00/3 13 87/2 ییمدیریت انرژی در صنایع غذا

اصول و کاربرد پردازش تصویر در مهندسی 
 مواد غذایی

77/3 2 58/3 3 54/3 4 18/3 7 27/3 5 27/3 7 
4 

 5 4 60/3 3 46/3 3 53/3 5 50/3 7 37/3 7 59/3 تجزیه دستگاهی مواد غذایی

 6 3 64/3 7 15/3 6 35/3 9 3/27 5 42/3 11 28/3 مسائل مخصوص
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های پیشرفته آماری در صنایع غذایی و تجزیه دستگاهی مواد غذایی به (، روش1)های رئولوژی مواد غذایی درس

ی درس برخوردار بودند و دروس خواص حرارتی و هااز بالاترین میزان تناستتتب شتتتیوه ارزشتتتیابی با ستتترفصتتتلترتیب 

مهندستتی صتتنایع غذایی و مدیریت انرژی در صتتنایع غذایی دارای کمترین  ترمودینامیکی مواد غذایی، عملیات واحد در

 های درس گزارش شدند.میزان تناسب شیوه ارزشیابی با سرفصل

از ستطح (، ستمینار و مستائل مخصتوص 1)رئولوژی مواد غذایی  از دیدگاه پاستخگویان استاتید دروس، یتدرنها

بالا ندی  ند وتوانم ئه درس برخوردار بود ید درس یی در ارا غذایی، استتتتات نامیکی مواد  های خواص حرارتی و ترمودی

سی مواد غذایی  ضیات در مهند صنایع غذایی و کاربرد ریا سی  صنایع غذایی، عملیات واحد در مهند مدیریت انرژی در 

محاسبه -5-3در  ذکرشدهاس پنج پارامتر های دروس بر اسدر پایان میانگین رتبه .را داشتندکمترین توانایی در ارائه درس 

های پیشرفته آماری در (، روش1)دروس رئولوژی مواد غذایی  یببه ترت، آمدهدستبهو گزارش گردید. با توجه به نتایج 

سمینار شیوه ازلحاظ صنایع غذایی و  صل،  سرف سب درس،  ستاد دارای اهمیت، تنا های تدریس و ارزیابی و توانمندی ا

-آموختگان دوره کارشتتناستتی ارشتتد مهندستتی علوم و صتتنایع غذایی و دانشدانشتتجویان  ازنظربیشتتترین مقبولیت کلی 

 صتتتنایع مهندستتتی در واحد غذایی، عملیات صتتتنایع در انرژی های مدیریتگرایش مهندستتتی مواد غذایی بودند. درس

لیت غذایی نیز کمترین مقبو مواد ترمودینامیکی و حرارتی غذایی و خواص مواد مهندستتتی در ریاضتتتیات غذایی، کاربرد

 کلی را داشتند.

فرصتتتت استتتتخدامی در  ازنظرنستتتبت به دروس مختلف  آموختگاندانشو دانشتتتجویان این، دیدگاه  علاوه بر

 ییمهارت افزاو  یکارآمد ، زمینه ایجاد اشتتتتغال فردی )کارآفرینی( وصتتتنعتدیگر، تناستتتب با نیازهای  هایستتتازمان

، آمدهدستتتبهنشتتان داده شتتده استتت. بر استتاس نتایج  5-2ر جدول د شتتدهانجامقرار گرفت. نتایج ارزیابی  موردمطالعه

تجزیه دستتتگاهی مواد غذایی و عملیات واحد در مهندستتی صتتنایع های پیشتترفته آماری در صتتنایع غذایی، روش دروس

. به کنندآموختگان فراهم میخصوصی و دولتی را برای دانش هایسازمانبیشترین فرصت استخدامی در  به ترتیب غذایی

مسائل مخصوص، سمینار و کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی های گذراندن درس رسشنامه،دهندگان پنظر پاسخ

مشتتاهده  ،با توجه به نتایجهای شتتغلی نقش مهمی ندارند. التحصتتیلان این رشتتته در فرصتتتدر افزایش امکان جذب فارغ

حد در مهندسی صنایع غذایی و مدیریت انرژی در صنایع غذایی (، عملیات وا1)رئولوژی مواد غذایی  دروسگردید که 

صنعت هستند و کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی، سمینار و مسائل مخصوص تناسب با نیازهای دارای بالاترین 

 کمترین تناسب با نیازهای صنعت را دارند.
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مهندسی علوم و صنایع غذایی گرایش مهندسی شناسی ارشد نسبت به دروس کار آموختگاندانشدانشجویان و دیدگاه : 5-3جدول 

 صنعتمرتبط با  هایمؤلفه ازنظر مواد غذایی

 عناوین دروس

فرصت 

استخدامی در 

های سازمان

 دیگر

تناسب با نیازهای 

 صنعت

زمینه ایجاد اشتغال 

 فردی )کارآفرینی(

مهارت ی و کارآمد

 ییافزا

 

 

 

 رتبه

 کلی
 رتبه میانگین رتبه میانگین رتبه میانگین رتبه میانگین اسبه شده استمح 4میزان میانگین از نمره 

 93/1 14 00/2 14 13/2 14 28/2 13 13کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی

 8 9 06/3 7 87/2 9 94/2 11 66/2 (3اصول مهندسی صنایع غذایی )

 3 1 37/3 5 12/3 5 18/3 7 06/3 خواص مکانیکی مواد غذایی

اص حرارتی و ترمودینامیکی مواد خو

 غذایی
67/2 10 87/2 10 56/2 11 75/3 11 10 

 9 8 12/3 10 66/2 11 81/2 9 68/2 خواص انتقال جرم مواد غذایی

رئولوژی جامدات غذایی )رئولوژی مواد 

 (1غذایی 
12/3 4 

37/3 1 
25/3 2 37/3 1 1 

 6 7 20/3 4 20/3 7 13/3 6 07/3 کاربرد کامپیوتر در مهندسی مواد غذایی

 12 12 69/2 13 38/2 13 38/2 12 53/2 نامهپایانسمینار در ارتباط با 

 2 3 33/3 3 22/3 2 33/3 3 22/3 عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی

 1 2 35/3 1 26/3 4 26/3 1 40/3 های پیشرفته آماری در صنایع غذاییروش

 6 00/3 3 28/3 8 71/2 مدیریت انرژی در صنایع غذایی
28/3 5 5 

اصول و کاربرد پردازش تصویر در 

 مهندسی مواد غذایی
07/3 5 00/3 8 77/2 8 

23/3 6 7 

 9 69/2 6 14/3 2 28/3 تجزیه دستگاهی مواد غذایی
30/3 4 4 

 12 45/2 12 54/2 13 27/2 مسائل مخصوص
91/2 10 11 
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شان داده شده است دروس -5-3که در جدول  گونههمان های پیشرفته آماری در صنایع غذایی، رئولوژی شرو ن

 آموختگان درافزایش توان دانشجویان و دانش ازنظر یببه ترتعملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی  ( و1)مواد غذایی 

شتغال فردیا شتنداولویت بالاتری قرار  در ینیو کارآفر یجاد ا سخ دا ضیات دهندگان درسو به نظر پا در های کاربرد ریا

از همچنین  هستند. هاآنمهندسی مواد غذایی، سمینار و مسائل مخصوص دارای کمترین اثر در افزایش توان کارآفرینی 

شد  سی ار شنا سی مجموع دروس کار (، خواص مکانیکی 1)رئولوژی مواد غذایی  های، به ترتیب درسییمواد غذامهند

افزایش  ازنظرعملیات واحد در مهندستتتی صتتتنایع غذایی  های پیشتتترفته آماری در صتتتنایع غذایی ومواد غذایی، روش

آموختگان بیشترین نقش را داشتند و دروس کاربرد ریاضیات در مهندسی دانشجویان و دانش ییمهارت افزاو کارآمدی 

 فاقد نقش مؤثری بودند. ترمودینامیکی مواد غذاییمواد غذایی، سمینار و خواص حرارتی و 

محاستتتبه و گزارش گردید. با  5-3در جدول  ذکرشتتتدهی دروس بر استتتاس چهار پارامتر هادر پایان میانگین رتبه

ستبهتوجه به نتایج  شجویان و دانش ازنظر، آمدهد صنایع غذایی دان سی علوم و  شد مهند سی ار شنا آموختگان دوره کار

اری در صتتنایع غذایی و های پیشتترفته آم(، روش1)دروس رئولوژی مواد غذایی  یببه ترتگرایش مهندستتی مواد غذایی 

عملیات واحد در مهندستتی صتتنایع غذایی دارای بیشتتترین اهمیت در امکان یافتن شتتغل، دارای ستترفصتتل متناستتب با نیاز 

شد و درسمی هاآنصنعت، افزایش مهارت عملی و ایجاد توان کارآفرینی در  ضیات های کاربردبا سی در ریا  مواد مهند

 نداشتند. ذکرشدهش مؤثری در بهبود پارامترهای غذایی، سمینار و مسائل مخصوص نق

 های لازم برای داشتن موفقیت شغلیدرباره دانش و مهارتو کارفرمایان  آموختگاندانشپیشنهادات دانشجویان، 

های لازم درباره دانش و مهارتو کارفرمایان کارشناسی ارشد دانشجویان ، آموختگاندانش نظردریافت  منظوربه

شتن  شغلی از برای دا شد.  هاآنموفقیت  ستبه، نتایج طورکلیبهسؤال  سخاز تحلیل  آمدهد سش پا شده به پر های داده 

نیز و تخصتتصتتی رشتتته و  ایحرفهحاکی از ضتترورت توجه به طراحی و اجرای برنامه درستتی متناستتب با الزامات  مذکور

 باشد:به شرح زیر می شدهارائهادات ترین پیشنهمهمباشد. می آموختگانصنعت از دانشنیازها و انتظارات 

 های مهم در بررسی خواص مهندسی مواد غذاییهای عملی انجام آزمونافزایش مهارت .1

 پیشرفتهو محاسباتی افزارهای آماری ها با نرمنتایج آزمون وتحلیلتجزیهافزایش دانش  .2

 های ارتباط با صنعتافزایش دانش مربوط به شیوه .3

 مهندسی دیدگاه از غذایی مواد فرآوری فرآیندها وتحلیلتجزیه .4

 و عملیاتی های تحقیقاتیآشنایی علمی با چگونگی اجرا و مدیریت پروژه .5

 های نوین صنایع غذاییآشنایی با کاربرد فناوری .6

 های مهندسی خطوط تولید مواد غذاییآشنایی با نحوه طراحی کارخانجات و جنبه .7

ربه عملی در کنار مبانی تئوری.برای کسب تجدر صنعت ی لازم هافرصتایجاد  .8
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نگری و با هم
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ستی و مطالعات  سناد فراد شنامه، ا س ستناد به منابع اطلاعاتی مختلف )پر ترین ی(، مهماکتابخانهدر این پژوهش با ا

 شد. گرایش مهندسی مواد غذایی استخراج-های آن برای برنامه درسی رشته مهندسی علوم و صنایع غذاییدلالت

 موردبازنگری درسی برنامه با شدهانجام مطالعات بین رابطه تشریح -1-6

 راهبردی تحول ساله ایران، نقشه جامع علمی کشور، سند 20انداز )سند چشم موردمطالعهبا نظر به اسناد فرادستی 

 از: اندعبارتهای مهم جهت بازنگری به شرح زیر کشور( دلالت فناوری و علم

 و مدرن نمودن آنو دامی های صنایع تبدیلی کشاورزی بهبود شاخص خصوصبهکشور  یافتگیتوسعه .1

ستای تولید علم و فن .2 سانی در را سازی منابع ان صص و کارآفرین در به سانی متخ سرمایه ان آوری و ایجاد 

 تولید ملی

ستیابی .3 سعه به د سب سودمند، و نوین هایفناوری و علوم تو سبی هایمزیت و نیازها و هابا اولویت متنا  ن

 کشور

 توجه به مطالعات بنیادی .4

 منظوربه میکرو و نانو هایدرصتتد و فناوری 3 کستتب منظوربه زیستتتی در فناوری کشتتور جایگاه تثبیت .5

 مربوطه بازار جهانی از درصد 2 کسب

تأکید و کارآفرینی و ارتقای توانایی علمی، فناوری و مهارتی افراد با  یانبندانش وکارکسبترویج فرهنگ  .6

 بر نیازهای صنعت

 پژوهش کردن محور مسئله و آموزش کردن محورپژوهش .7

 ای بر اساس حل مشکل و رفع نیازرشتههای میانشناسایی و گسترش گرایش .8

با  اجتماعی واحدهای اقتصتتادی، اداره برای فنی و علمی دانش بر مبتنی ایحرفه هاینظام یدهستتازمان .9

 و کارآفرینی. محوری پژوهش گرایی، مهارت فرهنگ ایجاد

سی برنامه این، علاوه بر  شگاهدر برر سی مواد غذایی در دان شته مهند  بندیرتبه یهانظامهای برتر بر مبنای ها و اهداف ر

 هاآناهداف مشتتترکی بین  وضتتوحبه ،قرار گرفتند موردمطالعهکه در این پژوهش  2017و شتتانگهای در ستتال  QS معتبر

گرایش مهندسی -رسد که مأموریت و رسالت اصلی رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی نظر می مشاهده گردید. چنین به

 و اقتصتتتادی پایدار یهاحلراه غذایی، یافتن مواد پایدار تولید فرآیندهای جدید اصتتتولمواد غذایی معطوف به یافتن 

ستیمحیط صولات سازی، افزایش امنیت غذایی، بهینهزی صرف برای غذایی مح سعهکننم فرآوری  فرآیندهای دگان، تو

بازتاب این تفکر در عنوان غذایی و کاهش ضتتتایعات متمرکز شتتتده استتتت.  محصتتتولات افزودهارزشافزایش  منظوربه

های مختلف نیز به خوبی نمایان است. چنانکه گرایش مهندسی مواد غذایی رشته علوم در دانشگاه یموردبررس یهارشته

صنایع غذایی در د سی  شگاهو مهند شد دان سی ار شنا سی»های برتر دنیا اغلب با عناوینی چون وره کار  فرآوری مواد مهند

سی مواد غذایی و »، «غذایی ستزمهند سی»، «یفرآور ی سی»، «غذایی مواد فرآیند مهند « پایدار غذایی مواد فرآیند مهند
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ستای رسیدن به اهداف خود تربیت یا های برتر دن، دانشگاهآمدهدستبهبا تکیه بر تجارب همچنین  شود.شناخته می در را

که در شتتترایط پذیرش دانشتتتجو در رشتتتته  گونههماناند. نیروهای متخصتتتص، خلاق و توانمند را در اولویت قرار داده

های برتر دنیا نیز ملاحظه گردید، برخورداری از پیشینه نظری و تجربه عملی مرتبط در دوره مهندسی مواد غذایی دانشگاه

س شنا ستگیکار شای شتن  سی مواد غذایی و دا سی مرتبط با مهند سایر ی، گذراندن موفق )با نمره بالا( واحدهای در ها و 

های دانشتتتگاه این رشتتتته در ارشتتتد یکارشتتتناستتتورود به مقطع  شتتترایط لازم برایترین های موردنیاز از مهمتوانمندی

 بود. موردمطالعه

شگاه  سی دان شد. می شدهارائهکی از تنوع در عناوین دروس های برتر دنیا حامرور برنامه در این تنوع و تعدد، با  رغمبهبا

ند خواص فیزیکی و تکیه بر تفکر لزوم شتتتناخت خواص  مان فیزیکی و رئولوژیکی، خواص بیومهندستتتی مواد غذایی 

نوین در  هاییرفناوهای غذایی، مهندستتتی فرآیندهای غذایی و های انتقال در ستتتیستتتتمحرارتی و ترمودینامیکی، پدیده

شباهت محتوایی و عنوان دروس در برنامهصنعت غذا می شگاهتوان به  سی دان شاره کرد. های در علاوه بر های برتر دنیا ا

سائل  سی با عنوان م شگاهی از طریق تعریف درو ضرورت کار عملی و آزمای ضمن توجه به اهمیت دروس نظری بر  این، 

 یی تأکید شده است.در صنایع غذایا عناوین مشابه مخصوص 

گرایش  -آموختگان علوم و مهندستتتی صتتتنایع غذاییاز تحلیل دیدگاه دانشتتتجویان و دانش آمدهدستتتتبهنتایج 

باشتتد. از مهندستتی مواد غذایی نیز حاکی از عدم ضتترورت و کاربرد برخی از دروس مندرج در برنامه درستتی موجود می

اصول و کاربرد پردازش (، 1امدات غذایی )رئولوژی مواد غذایی مجموع چهارده درس در حال اجرا، دروس رئولوژی ج

صول مهندسی صنایع غذایی از اهمیت و  یهاروش، تصویر در مهندسی مواد غذایی شرفته آماری در صنایع غذایی و ا پی

 د.التحصیلی برخوردار بودنضرورت بیشتری در دوره کارشناسی ارشد و امکان یافتن شغل مناسب پس از زمان فارغ

 شدهانجام مطالعات مبنای بر درسی برنامه در تغییرات ترینعمده -2-6

ین تغییرات در برنامه درستتی دوره کارشتتناستتی ارشتتد رشتتته علوم و ترعمدهمطالعات صتتورت گرفته،  بر استتاس

 از: اندعبارتمهندسی صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی دانشگاه فردوسی مشهد 

امه درسی رشته علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی با نگاهی به آخرین اصلاح و بازنگری برن .1

 های مختلف علوم و مهندسی مواد غذاییهای نوین مانند نانو به جنبهتحولات علمی دنیا و ورود فناوری

صص،  .2 ضرورت تربیت نیروهای متخ سی با توجه به نیاز و  و لزوم آموزش مباحث  و کارآفرین کارآمدتغییر برنامه در

 کارآفرینی به دانشجویانهای شیوه

افزایش امنیت غذایی با تأکید بر کاهش  و بهبود هایدغدغه و مسائل به معطوف این رشته اصلی رسالت و یتمأمور .3

بداع فرآیندهای نوین، مهندستتتی ضتتتایعات مواد غذایی ، کاهش مصتتترف انرژی، طراحی تجهیزات کارآمدتر، ا

محصتتولات  افزودهارزشفزایش غذایی و افزایش کیفیت و زمان ماندگاری محصتتولات غذایی و ا هاییونفرمولاستت
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قرار  مدنظرآموختگان های تئوری و عملی دانشبهبود آموزه منظوربهباشتتتد؛ لذا تغییر برخی دروس کشتتتاورزی می

 گرفت.

شنهادی طی چند م .4 شدند. در مرحله اولرحله پالایش و اولویتدروس پی شنهادی مبتنی بر فه بندی  ستی از دروس پی ر

های برتر دنیا استتتتخراج شتتتدند. در انتخاب عناوین دروس مانند برنامه درستتتی دانشتتتگاه موردمطالعهمنابع اطلاعاتی 

صنعت، جهت سخ به نیاز  شنهادی معیارهایی چون پا شور )توجه به اهداف گیریپی سناد  شدهیینتعهای علمی ک در ا

عه دان های عملی دانشتتتجویان، افزایش خلاقیت و توان کارآفرینی ش نظری و مهارتفرادستتتتی کشتتتور(، توستتت

 ویژه قرار گرفت. تأکیدالتحصیلان مورد فارغ

 ین شد.تأم موردمطالعهاز منابع اطلاعاتی  آمدهدستبهاعتبار دروس منتخب بر اساس همسویی نتایج   .5

 مواد مهندسی گرایش -غذایی صنایع مهندسی و علوم ارشد دوره کارشناسی کنونی درسی برنامه که است ذکر به لازم 

 ،(واحد 18) اجباری تخصصی گروه سه بهدر آن دروس باشد که واحد می 32شامل  مشهد، فردوسی دانشگاه غذایی

که در ادامه به  و بازنگری شده برنامه درسی پیشنهادی. اندشده واحد( تقسیم 6) نامهپایان و( واحد 6) اختیاری تخصصی

واحد درس  14(، 6-1واحد درس تخصصی الزامی )جدول  12واحد مشتمل بر  32شامل  ؛شودآن پرداخته میشرح 

مانند کالج های برتر دنیا با توجه به تجربیات دانشگاه باشد.نامه میواحد پایان 6 و (2-6جدول از تخصصی اختیاری )

-و دانشیشنهاد دانشجویان و پ اورزی و منابع طبیعی گرگاندانشگاه کش های برتر ایران ماننددانشگاه و دانشگاهی دوبلین

و همچنین آشنایی با مبانی  تحقیقاتی هایپروژه مدیریت و اجرا چگونگی و عملی با علمی آموختگان مبنی بر لزوم آشنایی

 4ه ارزش و کارآفرینی ببه نام روش تحقیق  (کمبود)درس جبرانی  2، نو و خلاق هاییدها سازییتجارکارآفرینی و 

 انده شد.در برنامه پیشنهادی جدید گنجنظری واحد 

   

 دوره کارشناسی ارشد علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی دروس تخصصی الزامی :6-1جدول 

 یازهم ن /نیازیشپ

 تعداد واحد تعداد ساعات

 نام درس

 ردیف

  نظری عملی جمع نظری عملی جمع

 1 عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی 3 - 3 48 - 48 -

 2 خواص مکانیکی مواد غذایی 1 1 2 16 32 48 -

 3 خواص انتقال جرم مواد غذایی 1 1 2 16 32 48 -

 4 (1خواص رئولوژی مواد غذایی ) 2 1 3 32 32 64 -

 5 خواص انتقال حرارت و ترمودینامیک مواد غذایی 1 1 2 16 32 48 -

 جمع کل 8 4 12 128 128 256 
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؛ که در گروه دروس بودجزو دروس تخصصی اختیاری برنامه جاری  " ییغذاعملیات واحد در مهندسی صنایع "درس 

معادل  " ییغذاعملیات واحد در مهندسی صنایع " سدر .برنامه درسی پیشنهادی قرار گرفت( 6-1)جدول  تخصص الزامی

. در استهای برتر دنیا موجود در برنامه درسی دانشگاه "Unit Operations in Bioprocess Engineering"دروس 

در  هاآنهای دروس معادل از موارد مهم سرفصل " ییغذاعملیات واحد در مهندسی صنایع "س های درتدوین سرفصل

 ای برتر دنیا کمک گرفته شده است.هدانشگاه

خواص رئولوژی مواد غذایی "، " ییغذااد خواص انتقال جرم مو"، " ییغذاخواص مکانیکی مواد "های درس

جزو دروس تخصصی اجباری برنامه درسی کنونی هستند  " ییغذاخواص انتقال حرارت و ترمودینامیک مواد "و  "(1)

( برنامه درسی پیشنهادی 6-1)جدول  تخصصی الزامیدر گروه دروس که بدون تغییر در عنوان و تعداد ساعات تدریس 

های گذشته و همچنین سرفصل دروس در طی سال هاآنمدرس تجربیات اساتید  بر اساس هاآنفصل قرار گرفتند، اما سر

 شده است. روزبهبرتر دنیا تا حدی اصلاح و  یهادانشگاهمشابه در 

در دانشگاه  "Mechanics of Materials"درس معادل  " ییغذاخواص مکانیکی مواد " لازم به ذکر است که درس

دانشگاه  "Engineering Properties of Food and Biological Materials" ز سرفصل درسبخشی ا و پُردو

 Mass Transfer in Food" معادل درس " ییغذاخواص انتقال جرم مواد " درسمدیسون آمریکا است. -ویسکانسین

and Biological Systems" هایو بخشی از درس دیویس کالیفرنیا در دانشگاه "Heat and Mass Transfe" و"Heat 

and Mass Transfer in Biological Systems" درس همچنین  باشد.و پردو می مدیسون-های ویسکانسیندر دانشگاه

 Thermodynamics Principles of Engineering" درس معادل " ییغذاخواص انتقال حرارت و ترمودینامیک مواد "

and Biological Systems" روس و بخشی از د در دانشگاه پردو"Heat and Mass Transfe"  و"Heat and Mass 

Transfer in Biological Systems" و درس  های ویسکانسین و پردودانشگاه"Transport Phenomena and 

Engineering Kinetics "نیز "(1رئولوژی مواد غذایی ) خواص"درس  باشد.میبلژیک  یو لون و گنتهای کیدانشگاه 

 Rheology of"دیویس با عنوان  این درس در دانشگاه کالیفرنیاهای برتر دنیا قرار دارد. در برنامه درسی اغلب دانشگاه

Biological Materials" ن ویاهوفنهایم با عن، در دانشگاه"Soft Matter Science I-Food Rheology and Structure" 

و  "Food Rheology I"با عنوان  زوریخ فدرال تکنولوژی ، در انستیتو"Soft Matter Science II - Food Physicsو "

لازم به ذکر است که  .شودتدریس می "Rheology of Foods and Biomaterials"در دانشگاه ویسکانسین با عنوان 

یشنهادی در برنامه پ ،جاری استدرسی که جزو دروس تخصصی اجباری برنامه  "(3اصول مهندسی صنایع غذایی )"درس 

خواص انتقال جرم مواد "، " ییغذاخواص مکانیکی مواد "در سرفصل دروس  یاگونهبهو  وجود نداردو بازنگری شده 

 .گنجانده شده است " ییغذاخواص انتقال حرارت و ترمودینامیک مواد "و  "(1خواص رئولوژی مواد غذایی )"، " ییغذا

برنامه فعلی بود که به درس  جزو دروس تخصصی اجباری " ییغذاکاربرد ریاضیات در مهندسی مواد " درس

 "Applied Mathematics for the Life Sciences"س معادل در این درس( تغییر یافت. 6-2تخصصی اختیاری )جدول 

کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد "س های در. در تدوین سرفصلباشدمیهای برتر دنیا موجود در برنامه درسی دانشگاه

https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024061&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000305.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000305.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000305.pdf
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=022228&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
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های برتر دنیا کمک گرفته شده است. همچنین، درس در دانشگاه هاآنهای دروس معادل از موارد مهم سرفصل " ییاغذ

کاربرد کامپیوتر در "های مهم و مشترک سه درس که سرفصل " ییغذاهای محاسباتی در مهندسی مواد کاربرد روش"

)در  " ییغذاافزارهای محاسباتی در صنایع کاربرد نرم"د(، )در برنامه جاری دانشگاه فردوسی مشه "غذایی مهندسی مواد 

)در برنامه  " یمقدماتسازی مدل"و  های برتر ایران شامل تهران، صنعتی اصفهان، ارومیه و تبریز(برنامه جاری دانشگاه

تخصصی جدید عنوان یک درس را پوشش خواهد داد، بههای برتر ایران شامل تهران، ارومیه و تبریز( جاری دانشگاه

 Introduction to"توان معادل دروس های این درس را میعلاوه بر این، عنوان و سرفصل .اختیاری پیشنهاد شد

Computer Aided Design" مدیسون(، -)دانشگاه ویسکانسین"Modelling Dynamic Systems"  )دانشگاه واخنینگن(

یویس( در برنامه درسی د )دانشگاه کالیفرنیا "Modeling of Dynamic Processes in Biological Systems"و 

 .های برتر دنیا در نظر گرفتدانشگاه

نشان داده شده است علیرغم اینکه برخی دروس تخصصی اختیاری برنامه پیشنهادی  6-2که در جدول  گونههمان

واد جزیه پیشرفته مت یهاروش"و  " ییغذاهای پیشرفته آماری در صنایع روش"، " ییغذامدیریت انرژی در صنایع "مانند 

بیشترین تفاوت برنامه درسی پیشنهادی با برنامه جاری مربوط به دروس مشابه برنامه درسی کنونی است؛ اما  " ییغذا

درسی گروه تخصصی اجباری برنامه جاری به  از گروه درسی " ینارسم"درس باشد. اختیاری میالزامی و تخصصی 

برنامه جاری تغییر داده شده و  "مخصوص مسائل "درس فصل و سرعنوان شد. منتقل برنامه پیشنهادی  تخصصی اختیاری

در برنامه پیشنهادی قرار گرفت. این درس معادل  " ییغذامباحث خاص در مهندسی مواد " و سرفصل جدید با عنوان

"Special Topics"  ویسکانسین، در برنامه درسی دانشگاه"Special Topics in Biological Systems Engineering: 

Food Engineering" فرنیا دیویس و دانشگاه کالی"Selected Topics in Food Technology"  تکنولوژی  انستیتودر

برتر دنیا و پنج دانشگاه برتر ایران،  دانشگاه یازدهبا توجه به تجربیات حاصل از مطالعه برنامه درسی  باشد.می فدرال زوریخ

برنامه پیشنهادی تخصصی اختیاری  جدول دروس از " ییغذااصول و کاربرد پردازش تصویر در مهندسی مواد " درس

 .و تنها برای دوره دکتری این گرایش لحاظ شده است گردیدحذف 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 دوره کارشناسی ارشد علوم و مهندسی صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی دروس تخصصی اختیاری -6-2جدول 

https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024046&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024046&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=024046&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176
https://public.my.wisc.edu/portal/f/u124l1s4/p/CourseGuide-Browse-Courses.u124l1n31/detached/render.uP?pCm=view&pP_topicId=0&pP_action=courseDetail&pP_courseID=000544&pP_subjectId=112&pP_termCode=1176


 گیرینگری و نتیجهباهم فصل ششم:

54 
 

دروس واحد  30واحد درسی را از میان  14در برنامه درسی پیشنهادی دانشجو باید با تأیید و صلاحدید استاد راهنما،  

-خواص فیزیکی مواد بسته" سرفصل دروس تخصصی انتخابی انتخاب نماید. 2-4جدول در  شدهارائهتخصصی انتخابی 

 تا حدی اصلاح شد. " ییغذافیزیک مواد -شیمی"، " ییغذاانی کنترل فرآیند در مهندسی صنایع مب" ،" ییغذا بندی

 Food Packaging and"های درس شامل بخش زیادی از سرفصل " ییغذا بندیخواص فیزیکی مواد بسته"درس 

Transportation" مبانی کنترل فرآیند در مهندسی "باشد. درس یو لون بلژیک میهای برتر دنیا مانند گنت و کیدانشگاه

 Analysis of Processing Operations: Drying and"های معادل درسدر برنامه پیشنهادی نیز  " ییغذاصنایع 

Evaporation "و "Advanced Analysis of Unit Operations in Food and Biological Engineering " دانشگاه

باشد. در زوریخ می فدرال تکنولوژی انستیتو" Process Measurements and Automation"کالیفرنیا دیویس و درس 

 یستیزمهندسی فرآیندهای " ،" ییغذامواد  یسطح ینبخواص سطحی و "برنامه درسی جدید و بازنگری شده، دروس 

با توجه پیشنهاد شده است که در برنامه جاری وجود ندارند.  " ییغذاسنسورها در صنایع "و  " ییغذامواد  ینانو فناور" ،"

و  " ییغذافیزیک مواد -شیمی"دروس دانشگاه تهران به ترتیب های برتر ایران مانند دانشگاه تبریز و به تجربیات دانشگاه

 یازهم ن /نیازیشپ

 تعداد واحد تعداد ساعات

 ردیف نام درس

 نظری عملی جمع نظری عملی جمع

 1 کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی 3 - 3 48 - 48 -

 2 محاسباتی در مهندسی مواد غذایی یهاروشکاربرد  1 1 2 16 32 48 -

 3 غذایی یبندبستهخواص فیزیکی مواد  2 - 2 32 - 32 خواص مکانیکی مواد غذایی

 4 یع غذاییمدیریت انرژی در صنا 2 - 2 32 - 32 -

 5 مباحث خاص در مهندسی مواد غذایی 2 - 2 32 - 32 -

 6 مبانی کنترل فرآیند در مهندسی صنایع غذایی 2 - 2 32 - 32 کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی

 7 فیزیک مواد غذایی -شیمی  2 - 2 32 - 32 -

 8 خواص سطحی و بین سطحی مواد غذایی 2 - 2 32 - 32 -

 9 مهندسی فرآیندهای زیستی 2 - 2 32 - 32 -

 10 مواد غذایی ینانو فناور 2 - 2 32 - 32 -

 11 سنسورها در صنایع غذایی 2 - 2 32 - 32 -

 12 پیشرفته آماری در صنایع غذایی یهاروش 2 1 3 32 32 64 -

 13 تجزیه پیشرفته مواد غذاییی هاروش 2 1 3 32 32 64 -

 14 سمینار - 1 1 - 32 32 -

 جمع کل 26 4 30 416 128 544 

https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000595.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000595.pdf
https://studiegids.ugent.be/2016/EN/studiefiches/I000595.pdf
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خواص سطحی و بین سطحی مواد  "همچنین درس رنامه پیشنهادی گنجانده شد. در بنیز  " ییغذاسنسورها در صنایع "

خواص "و  " ییغذارئولوژی مواد " ،" ییغذامواد  فیزیک-شیمی"کننده مباحث مطرح در دروس تکمیل عنوانبه " ییغذا

های علوم انو به تمامی عرصهفناوری نگسترده با توجه به ورود  در برنامه پیشنهادی قرار گرفت. " ییغذاانتقال جرم مواد 

در  " ییغذامواد  ینانو فناور " و " یستیزمهندسی فرآیندهای " سوعلوم و مهندسی صنایع غذایی، در ازجملهمهندسی 

یو لون، فنی مونیخ، واخنیگن، کرنل، کی یهادانشگاهسی این دروس در برنامه در برنامه درسی پیشنهادی گنجانده شد.

 دارند.دوبلین و پردو وجود 
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 هاوستیپ

 

 1فرم شماره 

 به نام خدا

 

 گرایش مهندسی مواد غذایی -مهندسی صنایع غذایی رشته علوم و ارشدمحترم کارشناسی  یلالتحصفارغ

ضار  ستح ساندیمبه ا شی  ر سی طرح پژوه شنا سی مقطع کار شد بازنگری برنامه در شته علوم وار سی  ر مهند

سی مواد غذاییصنایع غ شگاه ذایی گرایش مهند ستیابی به این هدف،  در دان ست. برای د شهد در حال انجام ا سی م فردو

این رشتتته در این بخش از طرح اهمیت زیادی دارد. لذا خواهشتتمند استتت دروستتی که در  یلانالتحصتتفارغارزیابی بازخورد و نظر 

 زیابی فرمایید. بدین مفهوم که در پرسشنامه پیوست:ار ذکرشدهمعیارهای  ازنظراند را جدول زیر فهرست شده

 کنید؟یک درس ضروری برای این گرایش تلقی می عنوانبههر یک از دروس گذرانده شده را تا چه اندازه  .1

 تان چیست؟ارزیابی شما از میزان تناسب دروس با اهداف رشته .2

 مؤثر بوده است؟دروس مربوطه تا چه اندازه در ایجاد اشتغال و موفقیت شغلی شما  .3

 دروس گذرانده شده تا چه اندازه متناسب با نیازهای صنعت غذای کشور است؟ .4

 ؟کنیدیمرا چگونه ارزیابی  شدهارائهمیزان کارآمدی و مهارت افزایی واحدهای  .5

 «برای پاسخ به این پرسشنامه کمال تشکر را دارم. یتانبهاگرانپیشاپیش از صرف وقت »

 

 ویرض یمحمدعلدکتر سیّد 

 -مجری طرح بازنگری درسی

 مهندسی صنایع غذایی دانشگاه فردوسی مشهد گروه علوم و علمییئتهعضو 
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 :زن       □مرد جنسیت□ 

  یلیالتحصفارغسال ورود............      سال................. 

 .............رشته دوره کارشناسی 

 ............:وضعیت شغلی 

 
 

 انگیزه انتخاب گرایش مهندسی صنایع در کارشناسی ارشد خیلی زیاد زیاد متوسط کم خیلی کم

 یاحرفهشهرت و اعتبار      

 بازار کار بهتر )فرصت شغلی آتی(     

 ارتقای شغل فعلی     

 شانس کسب درآمد بیشتر     

 های علوم و مهندسی صنایع غذاییعدم علاقه به سایر گرایش     

 ن و اساتیدتوصیه دوستا     

 علاقه شخصی به موضوعات مهندسی مواد غذایی     

 اهمیت گرایش مهندسی و تأثیرگذاری بیشتر آن در صنعت غذا     

 سایر..........     
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صنایع مهندسی  علوم و نام دروس کارشناسی ارشد

 غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی

اهمیت و ضرورت 

درس برای دوره 

 کارشناسی ارشد

تناسب درس با 

 اهداف رشته

ها با تناسب سرفصل

 عنوان درس

تناسب شیوه تدریس 

های درسبا سرفصل  

تناسب شیوه 

ارزشیابی با 

های درسسرفصل  

توانمندی استاد در 

درس ارائه  

4 3 2 1 4 3 2 1 4 3 2 1 4 3 2 1 4 3 2 1 4 3 2 1 

                         کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی
                         (3اصول مهندسی صنایع غذایی )

                         خواص مکانیکی مواد غذایی

                         خواص حرارتی و ترمودینامیکی مواد غذایی

                         خواص انتقال جرم مواد غذایی

                         (1رئولوژی مواد غذایی )
                         کاربرد کامپیوتر در مهندسی مواد غذایی

                         نامهپایانسمینار در ارتباط با 

                         عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی

                         پیشرفته آماری در صنایع غذایی هایروش
 دیریت انرژی در صنایع غذاییم

        
                



 

60 
 

  

مهندسی صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی علوم و نام دروس کارشناسی ارشد  

فرصت استخدامی در 

های دولتی و سازمان

 خصوصی

تناسب با نیازهای 

 صنعت

زمینه ایجاد اشتغال 

 فردی )کارآفرینی(

و مهارت  یکارآمد

 افزایی

4 3 2 1 4 3 2 1 4 3 2 1 4 3 2 1 

                 کاربرد ریاضیات در مهندسی مواد غذایی

                 (3اصول مهندسی صنایع غذایی )

                 خواص مکانیکی مواد غذایی

                 خواص حرارتی و ترمودینامیکی مواد غذایی

                 خواص انتقال جرم مواد غذایی

                 (1) غذاییمواد رئولوژی 

                 کاربرد کامپیوتر در مهندسی مواد غذایی

                 نامهپایانسمینار در ارتباط با 

                 عملیات واحد در مهندسی صنایع غذایی

                 پیشرفته آماری در صنایع غذایی هایروش

 مدیریت انرژی در صنایع غذایی
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مهندسی صنایع  علوم و نام دروس کارشناسی ارشد

 غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی

اهمیت و ضرورت 

درس برای دوره 

 کارشناسی ارشد

تناسب درس با 

 اهداف رشته

 

ها با تناسب سرفصل

 عنوان درس

تناسب شیوه تدریس 

 های درسبا سرفصل

شیوه  تناسب

ارزشیابی با 

 های درسسرفصل

توانمندی استاد در 

 درس ارائه

4 3
 

2
 

1 4 3
 

2
 

1 4 3 2 1 4 3
 

2
 

1 4 3
 

2
 

1 4 3
 

2
 

1 

                         اصول و کاربرد پردازش تصویر در مهندسی مواد غذایی

                         تجزیه دستگاهی مواد غذایی

                         مسائل مخصوص

 مهندسی صنایع غذایی گرایش مهندسی مواد غذایی علوم و نام دروس کارشناسی ارشد

فرصت استخدامی در 

های دولتی و سازمان

 خصوصی

تناسب با نیازهای 

 صنعت

زمینه ایجاد اشتغال 

 فردی )کارآفرینی(

و مهارت  یکارآمد

 افزایی

4 3
 

2
 

1 4 3
 

2
 

1 4 3 2 1 4 3
 

2
 

1 

                 ربرد پردازش تصویر در مهندسی مواد غذاییاصول و کا

                 تجزیه دستگاهی مواد غذایی

                 مسائل مخصوص
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مهندسی صنایع غذایی گرایش  علوم ورشته  مقطع کارشناسی ارشد یلالتحصفارغبه نظر شما یك فرد 

 هایی را در دانشگاه کسب نماید؟باید چه دانش و مهارتمهندسی مواد غذایی برای داشتن موفقیت شغلی 

1. .................................... 

2. .................................... 

3. ................................... 

4. ..................................... 

5. .................................... 

6. .................................. 
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 2فرم شماره 

 به نام خدا

گرایش مهندسی  -مهندسی صنایع غذایی محترم مقطع کارشناسی ارشد رشته علوم و یلالتحصفارغ

 مواد غذایی

 علوم ورشته  بازنگری برنامه درسی مقطع کارشناسی ارشدطرح پژوهشی با هدف  رساندیمبه استحضار 

صنایع غذایی  سی  سی مواد غذاییمهند ست. برای  گرایش مهند شهد در حال انجام ا سی م شگاه فردو در دان

این رشته در این بخش از طرح اهمیت زیادی دارد. لذا خواهشمند  یلانالتحصفارغدستیابی به این هدف، ارزیابی بازخورد 

 است اطلاعات دقیق مربوط به هر یک از موارد زیر را تکمیل نمایید.

 «برای پاسخ به این پرسشنامه کمال تشکر را دارم. یتانبهاگرانوقت  پیشاپیش از صرف»

 

 رضوی یمحمدعلدکتر سیّد 

 -مجری طرح بازنگری درسی

 مهندسی صنایع غذایی دانشگاه فردوسی مشهد گروه علوم و علمییئتهعضو 

 

 :زن       □مرد جنسیت□ 

 .......... :شهر محل سکونت 

 ریاضی و فیزیک   □علوم تجربی   □علوم انسانی پلم(:رشته تحصیلی دوره متوسطه )نوع دی□ 

 ................ :رشته تحصیلی دوره کارشناسی 

 ............. :سال ورود به دوره کارشناسی ارشد 

 التحصیلی: ...................سال فارغ 

 :بیکار               □ با رشته مرتبط یرغشاغل                      □شاغل مرتبط با رشته  وضعیت اشتغال□ 

 علت آن چه بوده است؟ عدم اشتغال )بیکار بودن(: در صورت

 □است  نشده پیدا کاری .1

 □امنبوده شغل دنبال به اصلاً .2

 □امداشته تحصیل ادامه قصد .3

 سایر................... .4
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 زیر پاسخ دهید: سؤالاتاشتغال به  در صورت

 □خیر            □بلی شاغل بودید؟به دوره کارشناسی ارشد پیش از ورود آیا 

 بلی: در صورت

 ........................... :عنوان شغل 

  شخصی( ییزااشتغال)مقصود □ شخصی      □خصوصی   □دولتی 

 :وقتپاره    □ وقتتمام نوع اشتغال □ 

 ................. :)نام کارفرما )سازمان/شرکت 

 ............ :سابقه خدمت 

زیر پاسخ  سؤالاتبه  یداشدهاز دانشگاه مشغول به کار  التحصیل شدنحین و یا پس از فارغ کهیدرصورت

 دهید:

 ........................... :عنوان شغل 

  (یخوداشتغال)□ شخصی      □خصوصی   □دولتی 

 :وقتپاره    □ وقتتمام نوع اشتغال □ 

 ................. :)نام کارفرما )سازمان/شرکت 

 خدمت: ............ سابقه 

 شغل: کردن پیدا نحوه

 □آشنایان و دوستان .1

 □آزمون استخدامی در شرکت .2

 □کاریابی مراکز .3

 □شدم کار به دعوت .4

 □یخوداشتغال .5

 غیره ................ .6

 □نامرتبط                  □مرتبط میزان مرتبط بودن شغل شما با رشته تحصیلی:

 □ پاسخیب  □ناراضی   □ی راضیتا حد      □راضی رضایت کلی از شغل:

 چیست؟ شغلتان از شما رضایت عدم ، علتعدم رضایت در صورت

   

 □یلیتحص رشته با تناسب عدم .1

 □علاقه شخصی با تناسب عدم .2
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 □درآمد نبودن کافی .3

 □کار سختی .4

 □زندگی محل از بودن دور .5

 موارد.............. سایر .6

 

 ظایف شغلی خود را ذکر کنید:ترین شرح وتمایل، لطفاً بخشی از مهم در صورت

1. ................................... 

2. ................................... 

3. ................................... 

4. .................................. 

5. ................................ 


